ARKADIA

WARSZAWA

Witamy w hotelu Arkadia

Jest nam niezmiernie mito przedstawic¢ Panstwu oferte przyjeé¢ weselnych w naszym obiekcie. Nasz hotel
juz od wielu lat organizuje te jakze wazne uroczystosci, dlatego majgc ogromne doswiadczenie, do
kazdego klienta podchodzimy indywidualnie, starajgc sie spetnié jego wizje udanej imprezy.

Nasza wysmienita kuchnia, profesjonalna i serdeczna obstuga oraz stylowy wystréj wnetrz sprawig, ze
ten szczegdlny dzien na dtugo pozostanie w pamieci Panstwa i zaproszonych Gosci.

Menu Szmaragdowe Menu Ztote Menu Platynowe
220 PLN 245 PLN 270 PLN
Zupa 1 do wyboru 2 do wyboru 2 do wyboru
Danie Gtéwne Tak Tak Tak
Danie kokilkowe Tak Tak
1 do wyboru
Deser Brak Tak
Il Danie Gtéwne Brak Tak Tak
Danie nad ranem Tak Tak Tak
Zakaski zimne 7 do wyboru 7 do wyboru 8 do wyboru
Satatki 2 do wyboru 2 do wyboru 3 do wyboru
Ciasto Tak Tak Tak
Owoce Tak Tak Tak
Napoje ciepte i ziimne Tak Tak Tak
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WARSZAWA

W CENIE ZAPEWNIAMY

Czerwony dywan dla Mtodej Pary przed wejsciem do hotelu
Tradycyjne powitanie zdobnym chlebem i solg
Lampke wina musujgcego na powitanie
Parkiet taneczny we wszystkich salach
Stoty prostokatne bgdz okragte
Pokrowce na krzesta
Porcelanowg zastawe i eleganckie sztuéce
Roztozenie winietek wedtug specyfikacji Mtodej Pary
Swiece w stofach
Oswietlenie Sali LED z mozliwoscig wyboru koloru
Wykwintne menu
Nielimitowany pakiet napojow bezalkoholowych przez caty czas trwania wesela

Obstuga kelnerska

Dedykowanego opiekuna Panistwa przyjecia

Klimatyzacje
Sztaluge do tablicy z rozmieszczeniem gosci
Wysokie krzesetka dla najmtodszych gosci
Apartament lub pokdj Deluxe dla Pary Mtodej
10% znizki na przyjecie okolicznosciowe obowigzujacej przez rok od daty przyjecia weselnego
Specjalng cene pokoi dla gosci weselnych — 95 PLN za osobe ze $niadaniem
Szatnie dla Gosci weselnych
Parking dla Gosci weselnych
Specjalny rabat dla dzieci w wieku 4-12 lat 50% ceny, mtodsze dzieci goscimy bezpfatnie

Mozliwos$¢ dostarczenia wtasnego alkoholu bez optaty korkowej badz zakup alkoholu w cenie hurtowej

Mozliwos$¢ degustacji dan gorgcych dla Pary Mtodej (w przypadku degustacji przed podpisaniem umowy
koszt wynosi 100 PLN i jest potem odliczany od ceny przyjecia po podpisaniu umowy)
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WARSZAWA

ZUPA

Rosot Royal z lanymi kluskami i warzywami julienne

Krem z dyni z prazonym bekonem i grzanka serowg

Krem borowikowy z tazankami i oliwg pietruszkowa

Krem Toskaniski pomidorowo-bazyliowy z grzankami ziotowymi

Flaki staropolskie aromatyzowane imbirem i majerankiem

Krem kokosowy Tom-Kha z kurczakiem

Krem z pieczonych biatych warzyw z tartym cheddarem i salsg z rzodkiewki

Druga zupa do wyboru - 5 PLN za osobe

DANIE GEOWNE

1 do wyboru

Marynowana w ziofach poledwiczka wieprzowa sous vide na sosie tymiankowym z ziemniakami Gratin i
grillowanymi sezonowymi warzywami

Potowka pieczonej w jabtkach kaczki na sosie zurawinowym z Porto podane z ziemniaczanymi gnocci i
pieczonym jabtkiem faszerowanym modrg kapusta

Zraz schabowy Royal nadziany grzybami na sosie rozmarynowym z szafranowym puree ziemniaczanym
oraz fasolkg szparagowg i marchewkg otulong bekonem

Galantyna z kurczaka faszerowana Swiezymi warzywami podana na sosie pomidorowo-bazyliowym z
ziotowym puree ziemniaczanym i marchewkg glazurowang w miodzie

Tradycyjny zraz wotowy zawijany z ogorkiem kiszonym i bekonem w sosie z suszonych grzybéw podany z
kluskami $lgskimi i czarkga jabteczng wypetniong buraczkami na ciepto

Drugie danie gtowne do wyboru — 15 PLN za osobe
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Il DANIE GROWNE

1 do wyboru

Golonka wieprzowa pieczona w syropie klonowym z puree ziemniaczano-chrzanowym i
kapustg duszong z wedzonkg

Supréme z kurczaka zapiekany z mozzarellg i suszonymi pomidorami z
torcikiem z grillowanych warzyw i puree ziemniaczano-selerowym

Pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim z kluskami slgskimi i satatkg z ogorka kiszonego

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z pieczarkami i szalotkami podane z
pieczonymi w rozmarynie i czosnku ziemniakami oraz bukietem warzyw z ziofowym mastem

Wolno pieczone zeberka wieprzowe z autorskim wisniowym sosem Barbecue,
ziemniakami smazonymi po polsku z prazonym bekonem i cebulg oraz pikantng satatka z kapusty

DANIE SERWOWANE PRZEZ KUCHARZY NA SALI

Pieczona w catosci szynka wieprzowa z bogatym sosem z lesnych grzybdw,
wiejska kaszg i satatkg z ogorka kiszonego

Drugie danie gorgce do wyboru — 15 PLN za osobe

DESER SERWOWANY

1 do wyboru
Ciepty jabtecznik podany z gatkg lodow $mietankowych i bitg Smietang
Puszysty sernik z biatg czekoladg i sosem wisniowym
Puchar lodowy Royal ze swiezymi owocami i bitg $mietang
Lody smietankowe z cieptym sosem ze lesnych malin
Aksamitne Creme Brllée z chrupigca cukrowa skorupka
Waniliowa Panna Cotta w pucharze z sosem malinowym

Drugi deser do wyboru — 8 PLN za osobe
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WARSZAWA

DANIE GORACE KOKILKOWE

1 do wyboru
Bouef Strogonow z pieczarkami
Rago(t z wieprzowiny z cebulkami i papryka
Kurczak w potrawce z kurkami
Gulasz wegierski z wedzong papryka
Wotowina z grzybami duszona w czerwonymi winie

Curry z kurczaka i batatéw w kokosowej emulsji

Drugie danie gorgce kokilkowe do wyboru —7 PLN

ZUPA NA POKRZEPIENIE NAD RANEM

1 do wyboru
Karminowy barszcz czerwony z pasztecikami
Tegi zur na wedzonce z jajkiem i grzybami suszonymi
Solianka ukrainska z oliwkami i kaparami
Kwasnica podhalanska z prazonymi bekonem
Krem z zielonego groszku z serem owczym i mietg

Zupa meksykanska z fasolg i chili

Druga zupa do wyboru — 5 PLN
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DANIA BEZMIESNE | WEGETARIANSKIE

tosos$ z pieca na sosie cytrusowym z pieczonymi ziemniakami i bukietem warzyw na parze

Sum z pieca w sosie z mtodego szczawiu z chrupigcymi ziemniakami z pieca i azjatyckg satatkg z ogdrka
Kotleciki z ciecierzycy w sosie pomidorowo-bazyliowym, kaszg bulgur i warzywami grillowanymi
Panierowany camembert z talarkami ziemniaczanymi i bukietem warzyw na parze

Pieczona cukinia nadziewana Ratatouille podana z kuskusem z oliwg bazyliowg

Tagliatelle z grzybami lesnymi i serem Grana Padano

Pappardelle w $mietanowym sosie z Pesto bazyliowym i ptatkami sera Grana Padano

Papryka faszerowana ryzem z warzywami z pieca z sosem pomidorowo-rozmarynowym

DANIA DLA DZIECI

Domowy rosot z makaronem

Zupa pomidorowa z makaronem

Domowe chrupigce paluszki z kurczaka z frytkami i suréwkg z marchewki
Pulpeciki drobiowe w sosie koperkowym z ziemniakami i mizerig

Mini pizza z szynka i pieczarkami

Nales$niki z serem na stodko i bitg Smietang

Jezeli dzieci maja osobny stét dla siebie w cenie wliczamy réwniez:

Wybor ciasteczek i chrupigcych przekgsek
Owoce oraz ciasto

Napoje niegazowane i woda
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ZIMNE ZAKASKI MIESNE

Roladki z rostbefu przygotowanego metodg sous vide
faszerowane musem z orzechéw wtoskich i sera Grana Padano

Tradycyjne sakiewki z pieczonego schabu z farszem chrzanowym

Poledwiczka wieprzowa faszerowana musem zurawinowym

Tortilla z pieczonym kurczakiem, papryka, cukinig i serem z sosem meksykanskim
Terrina z szynki z warzywami i jajkiem w galarecie pietruszkowej

Galantyna z kurczaka z pistacjami

Indyk gotowany metodg sous vide przybrany Swiezymi owocami i galaretg z Malagi

Pétmisek domowych wedlin wedzonych, mies pieczonych oraz pasztetéw

Tatar z najlepszej polskiej wotowiny z piklami i pudrem z pumpernikla — 10 PLN za osobe

ZIMNE ZAKASKI RYBNE

Wytrawne babeczki z wedzonym tososiem i serem biatym z rzodkiewka
Wedzony w wisniowym dymie tosos w galarecie szafranowe;j

Krewetki w tempurze ze stodkim sosem chili

Tymbaliki z wedzonego pstragga z marynowanymi warzywami

Sandacz faszerowany warzywami w galarecie szczypiorkowej

Sledz w pod pierzynka z jajka, jabtek i cebuli w sosie $mietanowym

Sledz marynowany w cebuli, oleju Inianym i owocem gtogu

Tatar z tososia z kaparami, cebulg dymka, koperkiem i oliwg cytrynowg na toscie — 10 PLN za osobe
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ZIMNE ZAKASKI BEZMIESNE

Jajka faszerowane kolorowymi pastami

Papryczki czeresniowe faszerowane serem

Roladki z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem

Carpaccio z pieczonego buraka z serem kozim i orzechami

Pieczarki faszerowane

Vol au vent z duszonymi grzybami lesnymi

Tortilla z grillowanymi paprykami, baktazanem i mozzarellg z pikantnym sosem

Deska polskich serow z winogronami i orzechami

SAtATKI

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka z serem Feta, oliwkami, pomidorami, papryka, ogérkiem, czerwong cebulg i oregano
Satatka hawajska z wedzonym kurczakiem, ananasem i brzoskwinig

Niemiecka satatka ziemniaczane z czerwong cebulg i prazonym bekonem

Satatka Caprese z mozzarellg, pomidorami i oliwg bazyliowa

Satatka z pomidoréw koktajlowych z Fetg, granatem, safatg strzepiastg w dressingu z syropem klonowym
Satata Cezar z pieczonym kurczakiem, chrupigcymi grzankami, serem Grana Padano i dressingiem anchois
Satatka wtoska z mozzarellg, oliwkami i pomidorkami cherry

Satatka Gyros z kurczakiem, satatg lodowa, ogdérkiem marynowanym, pomidorami i prazong cebulg

Satatka Nicejska z anchois, gotowanym jajkiem, oliwkami i pomidorami koktajlowymi z Vinaigrette

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymirnska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel.: +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl



mailto:imprezy@hotelarkadia.pl
http://www.hotelarkadia.pl/

‘Y\OTEZ.

17
e

ARKADIA

WARSZAWA

DODATKI

Wybdr sosow do mies i ryb (Tzatziki, zurawinowy, musztardowy z brzoskwinig)
Marynaty (papryka, ogorki, dynia)
Wybdr Swiezego pieczywa

Masta smakowe (czosnkowe, ziotowe, naturalne)

DESERY

Wyborne ciasta domowe na paterach w stotach lub w bufecie — 150g/0s

Patery sezonowych owocéw filetowanych i w catosci w bufecie — 150g/os
TORT

Tort o dowolnym smaku prostokatny lub pietrowy — 10 PLN/porcja
Przybranie tortu zywymi badz jadalnymi kwiatami — 100 — 250 PLN w zaleznosci o rodzaju kwiatéw

Opftata za wyserwowanie tortu klienta — 150 PLN

NAPOJE

Wino musujgce — kieliszek na powitanie
Soki owocowe — pomarancz, jabtko lub inne smaki
Woda mineralna z cytryng, mietg i lodem w dzbankach
Napoje gazowane — Coca Cola, Fanta, Sprite, woda gazowana
Kawa naturalna lub rozpuszczalna z dodatkami w bufecie

Herbata naturalna i smakowa Earl Grey, mietowa, zielona, hibiskus
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STOLY TEMATYCZNE

STOt WIEJSKI - 20 PLN za osobe (min. 1200 PLN)

Szynka podkomorzego wedzona w catosci z nogg , schab pieczone nadziewane $liwkg i morelg,
karkéwka pieczona marynowana w majeranku i czosnku, boczek zawijany z ziotami, wiejski salceson
ozorkowy, swojskie kietbasy, kaszanka staropolska, pasztet z zurawing, pasztet z grzybami,

tegi smalec ze skwarkami, ogorki kiszone, sliwki w occie, grzyby marynowane, chrzan, chleb wiejski

STOL RYBNY — 30 PLN za osobe (min. 1500 PLN)

toso$ w catosci na postumencie z ryzu szafranowego, dorsz i sandacz marynowane w cytrynie z miodem,
Gravlax marynowany w burakach i koperku, sledZ po kaszubsku, rolmopsy ze $ledzia na marynowanych
ziemniakach, wybdr ryb wedzonych (wegorz, sielawa, pstrag, sieja, wybor soséw zimnych

STOt WEGETARIANSKI — 20 PLN za osobe (min. 1000 PLN)

Roladki z fososia wedzonego z serem ziotowym, pasztet z selera z warzywami, warzywa grillowane z
Tapenada i prazonymi pestkami dyni, tortilla z ogérkiem, pieczong dynig, pomidorami i stonecznikiem,
smalczyk z fasoli, azjatycka satatka z makaronem ryzowym, warzywami i sosem sojowym z chili,
arabski Tabbouleh z kuskusu, Swiezych pomidordw, ogdrka, papryki, natki i mieta

STOr MINI DESERKOW — 16 PLN za osobe

Creme Br(lée, Tiramisu, Panna Cotta z malinami, Mus czekoladowy z wisnig, Mus truskawkowy

BUFET GORACY Z PIEROGAMI — 20 PLN za osobe / 2h

Pierogi z duszonym miesem, z domowa kapustg i suszonymi grzybami, ruskie
cebula duszona, prazony bekon, palone masto

BARMAN — 1200 PLN / 8h

Koszt uwzglednia osobe przygotowujgcg drinki, 16d, owoce, ziota, napoje, odpowiednie szkto,
rodzaj drinkdw ustalamy indywidualnie, alkohol zapewniajg zleceniodawcy.

FONTANNA CZEKOLADOWA — 800 PLN do 50 oséb /1200 PLN dla 100 oséb

Smak czekolady do wyboru: mleczna, gorzka, biata w cene wliczona owoce, rurki, wafelki, pianki
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POPRAWINY W FORMIE GRILLA — 100 PLN za osobe / 5h

Soczyste steki z marynowanej karkowki

Filet z kurczaka marynowany w swiezych ziotach i czosnku
Burgery weganskie z ciecierzycy

Kietbasa z rusztu

Kaszanka wiejska

Ziemniaki w mundurkach z gzikiem
Marynowane w oliwie ziotowej warzywa z grilla
Satatka z pomidoréw

Sataty mieszane z warzywami i Vinaigrette
Ogorki kiszone z beczki

Tegi smalec w kamionce

Bigos staropolski

Babeczki z owocami

Musztarda, ketchup, chrzan, Tzatziki

Swieze pieczywo

Kawa / herbata

Woda z mietg i cytryng

Domowa lemoniada

Soki owocowe: pomaranicz, jabtko, grapefruit

Mamy mozliwos¢ przygotowania poprawin w formie przyjecia zasiadanego
koszt ustalamy indywidualnie na podstawie potrzeb Pary Mtodej
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DODATKOWE OPCIJE

Dekoracje kwiatowe ustalane indywidualnie z florystka — bukiet 50 — 100 PLN / Ikebana — 200 — 300 PLN
Napis LOVE — 400 PLN

Animacje dla dzieci — 500 — 1000 PLN w zaleznosci od rodzaju ustug

Organizacja $lubu w plenerze badz Sali Lazurowej — 1500 PLN

Wynajem projektora z ekranem — 250 PLN

Pokaz fajerwerkow — koszt ustalany indywidualnie

Przy przyjeciach organizowanych w inne dni niz sobota, nie bedgce dniem swigtecznym cena ulega
zmniejszeniu 0 15 PLN za osobe.

Ceny naszej oferty weselnej zostaty przygotowane dla przyje¢ powyzej 50 oséb dorostych, w wypadku
przyje¢ mniejszych obowigzuje o 10% wyzsza cena.

Przy przyjeciach organizowanych w dni swigteczne réwniez cena jest wyzsza o 10% wartosci zamowienia.
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