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rezerwacja i udostepnienie sal w ustalonych godzinach przyjecia

aranzacja stolow w biate obrusy, ztotg draperie i plocienne, biate serwety wraz
z krzestami w zlotych, ozdobnych pokrowcach

elegancka, porcelanowa zastawa stolowa

bukiet na stot Pary Mlodej ze $§wiezych kwiatow

stylizowane, potmetrowe kandelabry wraz ze §wiecami

profesjonalna obstuga kelnerska

zestaw szeSciu lub siedmiu dan gorgcych

zestaw dwunastu przystawek zimnych

napoje zimne gazowane i niegazowane | serwis nielimitowany

wybor kaw i herbat | serwis nielimitowany

ciasta domowego wypieku, deserki oraz owoce filetowane | serwis nielimitowany
uroczyste powitanie Panstwa Mlodych przez hotel, w tym takze tradycyjne
przywitanie przez Rodzicow chlebem i solg

lampka wina musujgcego dla Gosci Weselnych

piec pokoi hotelowych w cenie przyjecia weselnego

udostepnienie - w miare mozliwosci - terenu na potrzeby przyjecia (balkon,
fontanna, wodospad, kopula, jezioro, plac zabaw dla dzieci)

udostepnienie - w miare mozliwosci - obiektu na potrzeby sesji zdjeciowej i prob
do Pierwszego Tanca Panstwa Mlodych

klimatyzacja (lub ogrzewanie) sal bankietowych

ochrona obiektu

bezptatny parking

uroczysta kolacja w pierwsza rocznice slubu

Oferta zachowuje waznos¢ dla min. 100 osob dorostych chyba, ze stwierdzono inaczej.
Niniejsza oferta jest takze zatgcznikiem do umowy weselne;.



PIERWSZE DANIE: ZUPY (do wyboru 2 rodzaje):

Rosot krolewski

Tradycyjne flaki woltowe

Krem z pomidorow ze $mietankg

Krem z borowikow z profitrolka

Krem z porow, zaciggniety jablkiem na calvadosie
Krem ze szparagow z groszkiem z parzonego ciasta
Aksamitny krem z biatych warzyw

DANIA GLOWNE (jako drugie i piate danie):

Udko z kaczki po krolewsku, marynowanej w ziotach z dodatkiem likieru
cointreau, podawane na pureé z pomaranczy i brzoskwin

Poledwiczki wieprzowe w poswiacie maderowej lub w sosie z grzybow
Schab staropolski, nadziewany leSnymi grzybami, z dodatkiem sosu
mysliwskiego

Stacja Szlachecka - szynka pieczona w zalewie beszamelowej, flambirowana
i podana w ognisty sposob z gorgcym sosem rafano

Pieczen karkowa w delikatnym sosie demi-glace

Indyk ze sliwkg kalifornijska, ulozony na sosie mirtillo rosso

Grillowana piers§ z kurczaka, podawana z serem mozzarella i suszonymi
pomidorami

Piers z indyka w puchu migdalowym, na muslinie akacjowo-miodowym

DODATKI DO DANIA GLOWNEGO:

Pureé ziemniaczane | Ziemniaki opiekane | Kluseczki potfrancuskie
Kluski slaskie

Buraczki zasmazane | Kapusta po staropolsku | Modra kapusta

z rodzynkami i migdatami | Marchewka z imbirem | Grillowane warzywa
Warzywa z pary

Surowka z warzyw sezonowych

PRZEKASKI NA GORACO SERWOWANE
(jako trzecie, czwarte i szoste danie):

Boeuf Stroganow

Ragout z indyka

Bogracz z wieprzowiny

Barszcz czerwony, podawany w towarzystwie pierogow
Zur na sposob tradycyjny z jajkiem, kietbaska i grzybami



PRZEKASKI NA GORACO W PODGRZEWACZACH (do wyboru trzy
rodzaje)
zamiast dwoch przekasek na gorgco serwowanych

— Zeberka z duszong cebulka i §liwka kalifornijska

- Pierogi z migsem oraz barszcz czerwony

- Bigos na sposob staropolski, podany z pieczonymi paleczkami z kurczaka
- Pomidory faszerowane ryzem i warzywami

- Penne ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

- Farfalle w sosie bolonskim lub carbonara

DANIA NA ZIMNO (wszystkie wymienione):

- Po6lmiski mies pieczonych i staropolskich wedlin (schab, schab ze §liwka,
boczek pieczony, karkowka, szynka po polsku, kabanosy, salami)

- Po6lmiski mies delikatnie glazurowanych, dekorowane kandyzowanymi
owocami i §wiezymi kwiatami (schab z musem rafano, studzienina z nozek
wieprzowych, galantyna z drobiu w maladze)

- Roladki z poledwiczek wieprzowych na musie figowym

- Indyk w boréwkowym wianku z musem brzoskwiniowym

- Paluszki z kurczaka, obsypane ptatkami migdatlowymi, podane z sosem
siedmiu wysp

- Roladki z lososia przektadane serem ricotta i szpinakiem

- Pasztet w otoczeniu gruszki z zurawing

- Jajka podane w kilku smakach

- Pomidory na sposob wtoski z serem mozzarella, polane sosem bazyliowym

- Tradycyjny sledz baltycki, podany w dwoch odstonach

- Mix satat z rukoli i roszponki

- Satatka krolewska z paluszkow krabowych

- Wybor pieczywa biatego i ciemnego

- Marynaty - pikle, ogorki, pomidorki, oliwki, grzyby



Drink bar z barmanem Alkohol w postaci pary



Aranzacja sali - zielone obrusy, Dodatkowe dekoracje
ztote podtalerze
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