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Niezapomniane chwile

Przyjecie weselne to wydarzenie, do ktérego zawsze ze wzruszeniem
wracamy pamiecia. Powinno zatem pozostawié¢ niezapomniane

wrazenia i odbyc sie w wyjatkowym miejscu.

Sale Balowe Hotelu Lenart przez swoj charakter, szeroka oferte
dostosowang do Panstwa potrzeb | wyjatkowa atmosfere,
to wymarzone miejsce na organizacje przyjecia weselnego,
a eleganckie wnetrza hotelowe stanowig doskonata oprawe slubu

cywilnego.

JesteSmy dla Was

Wesela organizujemy z pasja | doswiadczeniem,
dbamy o kazdy szczegot, aby ten wyjatkowy dzien byt
piekny dla Pary Mtodej | Goscl.




Do Panstwa dyspozycji oddajemy trzy
przestronne, klimatyzowane sale weselne,
z wydzielong przestrzenig do tanca.

Sala weselna Klonowa

O powierzchni 550 m? z dostepem do Swiatla dziennego, mogaca pomiesci¢ do 300
osob w ustawieniu bankietowym, z powierzchnia taneczna w sali o wymniarze 180 m?,
z mozliwosciag ustawienia sceny i z osobnymi pomieszczeniami dla orkiestry, muzykow
oraz innych artystow.

Sala weselna Wisniowa

O powierzchni 350 m? mogaca pomiescic do 140 osdb, z mozliwoscia wydzielenia
powierzchni taneczne] ¢ wymiarze 120 m? | umieszczenia parkietu w dowolnym,
wskazanym przez Parnstwa miegjscu.

Sala weselna Oliwkowa

Czesc Restauracji Pod Kominem. |dealna na mate, kameralne przyjecia weselne,
w ramach naszych wieczorkow tanecznych, wespdl z innymi Goscmi. Sala wyposazona

w parkiet taneczny. Charakteryzuje sie odmiennym klimatem od pozostatych sal.




W naszej ofercie mamy dla Panstwa
trzy pakiety weselne

Kazdy pakiet obejmuje przywitanie chlebem i solg na czerwonym dywanie
oraz powitalny kieliszek wina musujgcego, na zZyczenie otwieranego szabla.

Pakiet weselny I Pakiet weselny III
» uroczysty 3 daniowy obiad » uroczysty 4 daniowy obiad
(zupa, drugie danie, deser) (przystawka, zupa, drugie danie, deser)
» 2 dania ciepte » 3 dania ciepte
» bufet zimny » bufet zimny
«» bufet stodki - bufet stodki
« pakiet napoi zimnych i cieptych » pakiet napoi zimnych i cieplych

- wodka (np. Finlandia), wino (Ucenda), piweo (Okocim)
= tort

Pakiet weselny Il

- uroczysty 4 daniowy obiad
(przystawka, zupa, drugie danie, deser)

» 3 dania cieple

- bufet zimny

- bufet stodki

« pakiet napoi zimnych i cieptych




Oferta weselna

» trzy opcje menu do wyboru, wraz z bufetami zimnym i stodkim
« mozliwos¢ zamowienia stotu specjatow: polskiego, wioskiego
lub hiszparskiego
- napoje bezalkoholowe bez limitu: woda, soki, napoje gazowane
(Pepsi, 7up, Mirinda, Tonic) kawa z ekspresu, wybdr herbat
- mozliwos¢ organizacji poprawin w postaci kolacji, bankietu
lub grilla do godziny 22:00
- mozliwosé organizacji uroczystosci slubu z obecnoscia
urzednika stanu cywilnego
bezptatna degustacja potraw weselnych po podpisaniu umowy
- indywidualne konsultacje, opieka, doradztwo i prowadzenie

-

wesela przez Doradce ds. Organizacji Wesel jako gwarancje
prawidtowego przebiegu przyjecia

« brak korkowego, udostepniamy alkohol po cenach hurtowych
rozliczany wg zuzycia

+ 3 sale bez filaréw, wyposazone w nowoczesny system
klimatyzacji oraz w rzutniki multimedialne na przyjecia
od 25 do 300 oséb

rocznicy slubu

. Nocleg ze sniadaniem w Apartamencie
w PTeZﬁ ncie M}Oda Specjalne ceny noclegow dla Gosci weselnych

Para otrzymuj e Voucher na kolacje z okazji pierwszej

- dekoracja sali: okragte stoly, biate pokrowce na krzesta,
serwety, biale swiece

dzieci do lat 3 bezptatnie

« dzieci w wieku od 4 do 10 lat 50% znizki

kacik zabaw dla dzieci oraz mini kino z wyswietlaniem bajek
- DJ [ orkiestra / fotograf / kamerzysta - obstuga - wyzywienie

L% ceny osoby doroste
indywidualne menu dla oséb z dieta lub alergia pokarmowa,
oraz dzieci

+ oswietlenie ledami i innymi efektami specjalnymi

napis LOVE

toalety na wylacznosé gosci weselnych

bezptatny, monitorowany parking na 200 aut

» mozliwosé dostarczenia wlasnego tortu (konieczne jest

dostarczenie kopii paragonu fiskalnego zakupu)
« wspélpracujemy z florystami, DJ-em-wodzirejemn, fotografem,
foto-budka, wizazystka | stylistka, cukiernikami




Skomponuj wtasne menu

Menu weselne - Pakiet I - 299 / osoba

ZUPA (jedna do wyboru)
« Tradycyjny rosot z kluseczkami kladzionymi lub makaronem i kawatkami

kurczaka

Krem szpinakowy z serem feta

Zupa z duszonej w biatym winie cebuli | tymianku, z grzanka z serem rokpol
Krem z mlecznego kalafiora pod ptatkami prazonych migdatdw

Krem pomidorowy z kleksermn mascarpone i Swieza bazylig

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru)

Poledwiczki wieprzowe w sosie 2 zielonego pieprzu, Z zapiekanka
ziemniaczang i bukietem kolorowych satat

Pieczony schab lub karkéwka wieprzowa w sosie wiasnym, ziemniaki puree,
kapusta czerwona, duszona z rodzynkami w winie

Wolno gotowana szynka wieprzowa, kluski slaskie, tarte buraczki

w kremowej Smietanie

Pieczen z indyka w sosie porowo-smietanowyrm lub micdowo-
musztardowym, dufinki, brokuty z czosnkiem i prazonymi migdatami

Piers z kurczaka w sosie z biatego wina, todeczki ziemniaczane,
marchewka karmelizowana w miodzie spadziowym z sosem z koziego sera
Klasyczny kotlet de volaille z ziemniakami gotowanymi w wodzie
koperkowe] | mizeria

DESER (jeden do wyboru)

Celikatny sernik z wisniami na maslanym spodzie

Jabtka pieczone w ciescie francuskim, z gatks loddw waniliowych
Ciastko czekoladowe z jagodami duszonymi w czerwonym winie,
w aromacie trawy zubrowej

Celikatna zelka z laska wanilii, z kruchym ciastkiern i sosem

z przetartych malin

Il DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

Filet z indyka w sosie ziolowo-smietanowym z ryzem, fasolka szparagowa
i czarnuszka

Piers z kurczaka marynowana w ziotach z sosem estragonowym

z dodatkiem swiezego tymianku, ziemniaki puree, ragou z kapusty
pekinskiej z kurkami

Pieczona miruna podana na ratatouille warzywnym z grillowang cytryna
Bitki wigprzowe wolno gotowane, 2 drobnymi ziemniaczkarni, sosem
pieczeniowym i salatka z pikli

Roladki drobiowe z serem feta i szpinakiem, ziemniaki opiekane, mix satat
Z sosem winegret

Kieszonka z kurczaka faszerowana pomidorami, mozzarella i swieza bazylia,
ziemniaki pieczone w rozmarynie | brokut gatazkowy bimi

1l DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

Ragout drobiowe z warzywami

Zupa chili con carne z grillowana tortilla

Paseczki z fileta z kurczaka z pasta z czerwonego curry | pieczong dynig

w tymianku

Barszcz czerwony 2 pieczonych burakéw z miesnym krokiecikiem z farszem
z kaczki

Zupa 2z pieczone] topatki wieprzowe] z nuta chili, gotowana w stodkieg
cZerwonej papryce

Bogracz z pieczywem










Menu weselne - Pakiet II - 349 / osoba

PRZYSTAWKA (jedna do wyboru)

Kwiat z marynowanych cebul na pate z drobiowe] watrobki z zelowa zurawing
Szpinak duszony w rodzynkach, z kozim serem na grzance czosnkowe|
Pieczony pierozek z kaczki na tymiankowej marmoladzie z czerwonej cebuli

i whisky

Roladka z wedzonego tososia z delikatnym musem wasabi na sosie
Cytrynowynm

Marynowane ptatki z piersi z kurczaka na chrupigce] salacie z lekkim
dressingiem winegret

ZUPA (jedna do wyboru|

Krem z lesnych grzybdw ze smietanka czosnkowa i grzankami ziolowymi
Rosol domowy z trzech mies, 2 kotdunami

Krem z zielonych warzyw w aromacie curry, z chipsem marchewkowym
Consomme z pieczone| kaczki z krojonymi kopytkami i nacig pietruszki
Krem pomidorowo-paprykowy z marynowanym imbirem i grzanka

DANIE GLOWNE SERWOWANE (jedno do wyboru)

konfitowane udko z kaczki z marynowanymi w cydrze jabtkami, suflet
Ziemniaczany z gatka muszkatotows i sosem 2 pleczonych Sliwek
GCotowany schab z prosiecia w sosie whasnym, Z opiekanymi Ziemniakami
i satatka z marynowane] papryki

Udziec cielecy wolno pieczony w Ziolach, z kluseczkami slgskimi i satatka
Z kiszonego ogdrka

Pieczer wolowa w sosie whasnym Z pieczonym w folii ziemniakiem,
karmelizowane buraczki

Pieczen z szynki wieprzowej z sosem jatowcowym, z knedlem z kaszy
gryczane] i satatka z czerwonych buraczkow z papryka

Filet z lososia na czosnkowe] fasolce szparagowej, z delikatnym sosem
tatarskim i paluszkami ziemniaczanymi

DESER (jeden do wyboru)

Tarta waniliowa z kremem angielskim i rozetka smietankowa
Brownie z sorbetem malinowym

« Delikatny strudel jablkowo-sliwkowy z sosem waniliowym i cynamonem
« Kremowy sernik z biata czekolads i sosem mango

Il DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

« Carpaccio z ozordw wolowych z sosem kaparowo-miodowym i kremowym
puree ziemniaczanym i rukola

« Filet z kurczaka z tapenada z czarnych oliwek i czosnku owiniety boczkiem,
pieczone ziemniaczane puree, sos serowy i brokul bimi

« Poledwiczki wieprzowe otulone boczkiemn, w sosie pieprzowo-koniakowym,
kluski slaskie i grillowana cukinia

+ Roladki indycze faszerowane szpinakiem i boczkiern w sosie serowym,
Z Ziemniaczanym puree i surowka z selera z rodzynkami

- Bitki wieprzowe w sosie pieczarkowym z apiekanymi ziemniakami
i Swiezymi warzywami w sosie musztardowo-miodowym

« Sandacz na szpinaku duszonym z rodzynkami z sosem cytrynowym,
z gratinka ziemniaczana

11l DAMIE CIEPLE (jedno do wyboru)

« Medaliony z indyka, ratatouille i grillowana polenta

+« Wotowina po burgundzku z warzywami | piecZywem

+ Poledwiczka wieprzowa Z masterm serowym podana na rosti
Ziemniaczanym, Z kalafiorem romanesco

+ Roladki drobiowe faszerowane pieczarkami i sererm z gnocchi buraczanym,
Z satatka z roszponki | sosem 2 wioskiego kopru

« Ribollita, toskanska zupa fasolowa z paluszkami grissini

« Krupnik na gesich zoladkach

IV DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

« Gumbo z krewetkami i ryzem jasminowym, 2 pieczywem i mastem smakowym
« Barszcz czerwony z pieczonych burakow z krokiecikami z migsem z kaczki

+ Zurek na wedzonce z jajkiern i bialg kietbasa, z pieczywem

« Szaszivk drobiowo-warzywny z todeczkami ziemniaczanymi | sosemn sliwkowym
+« Boeuf strogonoff z pieczywem

« Ragout drobiowe z grzybami lesnymi, z pieczywem




Menu weselne - Pakiet III - 429 / osoba

Obejmuje: tort, wodke (np. Finlandia), wino biate i czerwone (Ucenda), piwo (Okocim)

PRZYSTAWEKA (jedna do wyboru)

« Caprese z grillowang poledwica wolows | zapiekanymi pomidorami, z sosem
cytrynowym

« Tatar z pstraga z awokado, stodkim syropem z limonki | papardelle
z marynowanej cukinii

« Pieczona gruszka z sosem z sera plesniowego brie, z szynkg westfalska

« Krewetki na masle czosnkowym

» Roladka z wedzonego lososia z delikatnym musem wasabi na sosie
cytrynowym z bukietern satat

ZUPA (jedna do wyboru)

» Bulion wotowy z wkladka miesna i tartym serem Grana Padano
» Krem z batatdw z chipsami z boczku

» Ramen Shoyu z wolno pieczona wieprzowing

+ Minestrone z grzanka

« Krem z pieczonego buraka z serem feta i kietkami

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru)

» Pieczony halibut na mietowym puree z groszku z ziarnami fasoli edarmame,
Z grillowana pomaranczy

« Kotleciki jagniece na grillowanych ziemniakach i warzywach z scsem
Z palone] kawy

« Pieczony kark wolowy w sosie mysliwskim z grzybami lednymi, 2 kluskami
Slaskimi i zasmazanym buraczkiem

= Filet z kaczki podawany z konfitura jagodows, mufinka ziemniaczang
z duszonymi warzywami

« Udko gesi z kasza jaglana i czarnuszka, na sosie z owocow lesnych

« Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, ziemniaki pieczone, bukiet satat
Z soserm musztardowym

DESER (jeden do wyboru)

« Klasyczne tiramisu

« Czekoladowy suflet z sorbetem truskawkowym, z sosem z mleka
kokosowego i rumu

« Mus malinowy z czekolada i bita smietana z beza

Panna cotta waniliowa z konfitura wisniowa i kruszonka czekoladows

Il DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

Filet z kaczki sous vide z porzeczkami w czerwonym winie, marynowane buraki
w pomaranczach, migtowy kuskus z zielonym groszkiem

Polik wolowy z kaszg bulgur gotowana w prazonym boczku | marynowanymi
patisonami

Golonke duszone w czerwonym winie i warzywach, podane z truflowym puree
i szcZYpiorem

Rolada wieprzowa faszerowana warzywami, kluski slgskie, bukiet satat

Z SOSEMm jJogurtowym

Schaby z dzika z Zurawing z pieczonymi ziemniakami i groszkiem cukrowym
Pieczony filet z tososia z sosem cytrynowo-kaparowym, mieszanka ryzu biatego
i dzikiego z grillowanym spaghetti z cukinii | marchwi na oleju Inianym

11l DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

Gulasz z dzika z grzybami lesnymi, z pieczywem

Szynka duszona z sosem borowikowym, kluski slaskie, mini fasolka szparagowa
Befsztyk wolowy ze smazonymi na masle pieczarkami i cebulka,

na Ziemniaczanym puree Z satatka z marynowanych pikli

Poledwiczka wieprzowa z masterm serowym, podana na rosti Ziemniaczanym,
Z kalafiorem romanesco

Filet z pstraga na puree z batatdw, szpinak z pomidorkami koktajlowymi
Kolorowe fusilli z krewetkami w sosie maslano-winnym

IV DANIE CIEPLE (jedno do wyboru)

Wolno pieczona szynka wieprzowa w sosie mysliwskim, z opiekanymi kopytkami
i satatka z burakéw

Gulasz wolowy w ciemnym piwie Guinness z czarng porzeczka, knedliczki,
safatka sewedzka

Qémiornica duszona w czerwonym winie | pomidorach, z koralikiem
makaronowymm

Zupa enchilada z kurczakiem i serowym nachos

Zupa gulaszowa z dzika z selerem naciowym i pieczywem

Barszcz czerwony z pieczonych burakow z krokiecikami z miesemn z kaczki







Wybor bufetow

Bufet zimny
opcja podstawowa w cenie pakietu

Wedliny: szynka wieprzowa | drobiowa, baleron,
salceson, kietbasa wiejska, boczek, kabanos,
rolada 2z boczku

Miesa pieczone: indyk z morelg, schab pieczony
w tymianku, karczek pieczony w kminku, boczek
pieczony

Pasztet wiasne] roboty

Mix serdw podanych na granicie z bakaliami

i winegronami

Sledz w $mietanie, $ledZ na ostro z chilli
Tymbaliki drobiowe

Szynka parmenska z melonem

Satatka grecka

Satatka jarzynowa

Pomidory z mozarellg

Pikle: pieczarki, papryka, ogorki,

Pieczywo rdzne rodzaje

Masta smakowe: crosnkowe, pietruszikowe, chilli
Domowy smalczyk

Wybor sosow: czosnkowy, chrzanowy, tatarski

Bufet zimny
opcja dodatkowa
ptatna 60 zt/osoba

« Pasztet z krolika

« Satatki: meksykanska, brokulowa z tartym
serem), bawarska z prazonym boczkiem

« Pstrag w galarecie z warzywami

« Roladka z kaczki z bakaliami

« Terrina z watrobki drobiowej

- Terrina z warzywami

Pakiet napoi

« Kawa z ekspresu

« Herbaty smakowe
+ Trzy rodzaje sokdéw
+ Mapoje gazowane
« Woda z cytryna

Bufet stodki

« Ciasto (trzy rodzaje do wyboru): sernik, zielona herbata, grysikowiec, pijak, snikers, rafaello,
orzechowiec, 3 bit, sero-mak, karmelowe z wisnia, ptasie mleczko, malinowa ksiezniczka

« Mini deserki (dwa rodzaje do wyboru): malina, gruszka, truskawka, owoce lesne, biata czekolada,
czekolada deserowa, caffe espresso, jagoda, marakuja, panna cotta, creme brulee

« Mini ciasteczka (dwa rodzaje do wyboru): babeczki z owocami, babeczki toffi, eklerki, ptys,
rurki z kremem, ziemniaczki

« Owoce (pig¢ rodzajow): w catosdi i filetowane




Menu wegetarianskie

« Placuszki z tarte] cukinii z serem plesniowym

« Baktazan zapickany ze szpinakiem, pomidorermn oraz serem mozzarella i kolorowe gnocchi
« Gotabek z warzywnym risotto w sosie pieczarkowym

» Tarta szpinakowa z satatka z pomidordw

« Lazania warzywna z makaronem bazyliowym i konfitowanymi pomidorami

« Garganelli z borowikami

« Salatka z soczewica, tofu i fasolka szparagows

« Kotleciki sojowe z tagliatelle warzywnym Stc’)l. leSkl (Wl eJ Skl)
« Tumbet warzywny zapiekany z wedzonym tofu w czerwonym winie
« Curry na mleku kokosowym z tofu | warzywami (Okﬂl’ﬂ 15 kg wyrobérw 2700 Zl’}
« Satatka z serem feta na bukiecie salat z pomidorem, ogérkiemn, oliwkami i sosem winegret
. Risotto warzywne » Szynka wigjska w catosci + Korbacze
« Kietbasa wiejska + Warzywa marynowane
. . « Kietbasa podsuszana (pikle, korniszony)
Menu d]_a leE’,Cl . Kietbasa jatowcowa + Boczek pieczony w calodci
« Wybor kabanoséw « Baleron podany w calosci
« Panierowane poledwiczki z kurczaka, frytki, suréwka z marchewki z jabtkiermn - Wedzony kurczak « Salceson podany w catosci
« Paluszki rybne, ziemniaki puree, marchewka z groszkiem + Pieczony schab ze sliwka = Bemnar jednorazowo okoto 2h:
+ Pulpety drobiowe w sosie pomidorowym z makaronem Swiderki » Smalec ze skwarkami i jabikiem pierogi ruskie, kaszanka
« Naleéniki z nutella i z serem - Wybér pasztetow z cebulka
« Oscypek « Wiejskie pieczywo
# - ra - L] L]
Stot hiszpanski (okoto 12 kg wyrobéw 2700 zi) Bundz chrzan fmusztarda
+ Krewetki pieczone w czosnku - Oliwki w zictach Stf]-l’ W-}DSkl ({)kol(} 12 l{g wyr(}bf}w 2700 zl)
« Kietbasa suszona » Kolby kukurydzy w masle
+ Chorizo pikantne « Ziemniaki duszone w toju wolowym « Parmezan « Pesto bazyliowe
« Osmiornica baby w cytrynach - Gazpacho « Oliwy smakowe + Pieczone baktazany z cliwa
« Pieczone kalmary « Pieczywo biale « Oliwki cate z pestka czarne truflows i kaparami
+ Mule w biatym winie « Tortilla z pikantnym farszem i zielone + Pancetta
+ Szynka serrano fasolowo-kukurydzianym « Papryki faszerowane twarogiern  « Szynka parmenka
« Zabie udka « Flan z karmelem « Grissini « Tapenady - trzy rodzaje
+ Fasola w pieczonych paprykach jalapenc « Ostrygi, langustynki - do czdoby stotu « Mini pizza margherita « Mini focaccia z oliwkami
« Bruschetta z pomidaorami + Paluchy pizzowe
i mozzarella « Mini tiramisu
Oferta dDdﬂtkDWﬂ « Pieczone p;uvmidory
+ Udziec plonacy ok 10 kg / ok. 60 porgji - 200 zi » Losos caly, pieczony ok. 4 kg - 200 zt za 1 kg wedlug wagi
« Sushi 25 szt. - 80 z¢ + Fontanna czekoladowa, owocowa lub z ciastkami - 1000 z#

« tosos w plastrach w galarecie - 200 zt za 1 kg wedlug wagi « Lane piwo Okocim 30 | - 500 zi




Menu poprawiny 150 zt/osoba Menu poprawiny GRILL 170 zt/osoba

ZUPA (jedna do wyboru): ZUPA W KOCIOLKU (jedna do wyboru):
« Rosdtz makaronem i marchewka « Zupa gulaszowa
« Bulion czosnkowy z grzanka serowa « Zurek na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasa
» Zurek na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasa « Kwasnica z zeberkiem
« Pikantna zupa curry
« Zupa serowa z grzankami GRILL:
« Dwa rodzaje kietbasy (tagodna i pikantna)
DAMNIE GLOWNE (jedno do wyboru): « Karczek, filet z kurczaka, boczek, kaszanka, szasziyki drobiowe
« Colonka wieprzowa, ziemniaki opiekane, kapusta zasmazana « Papryka, cebula, cukinia, ziemniaki
« Crillowana piers kurczaka na sosie pleprzowym Z ziemniaczanymi = Pieczywo
talarkarni i suréwka colestaw « Sosy: ketchup, musztarda
« Filet z kurczaka na ostro z curry, Ziemniaki z wody z koperkiemn, satatka « Pikle
« Schab w sosie mysliwskim z pieczonymi ziemniakami i surdwka
z czerwonej kapusty DESKA SEROW
« Grillowany filet z pstraga z rézyczkami z ziemniakdw | warzywami na parze
« Kotlet schabowy, ziemniaki puree, kapusta zasmazana SALATKI:
« Serowa z jajkiern i ogarkiem kiszonym
ZIMMNA PLYTA: + Porowa
» Deska wedlin
» Deska serow CIASTA | PAKIET NAPOI:
« Salatki: serowa z jajkiern i ogdrkiem Kiszonym, porowa - Dwa rodzaje ciasta do wyboru
« Kawa z ekspresu
CIASTA | PAKIET NAPOI: » Herbaty smakowe
« Dwa rodzaje ciasta do wyboru « Trzy rodzaje sokdw
» Kawa z ekspresu « MNapoje gazowane
» Herbaty smakowe = Woda z cytryna

» Trzy rodzaje sokow
« Napoje gazowane




Oferta dodatkowa
do wyceny indywidualnej

« Pokaz barmanski

« Tort (21 smakdw)

« Dekoracje kwiatowe

- Pokaz laserowy

« Rzeiby w lodzie

« Skrzypaczka do uroczystego obiadu

» Zabytkowy samochdd |ub limuzyna dla Nowozencow i/ lub Godci
« Animator dia dzieci

« Wystepy iluzjonistow

» Grill na zewnatrz obiektu

» Pokazy ogni sztucznych na zewnatrz
« Dmuchane zamki

» Ciezki dym

« Alkohol

« Paczki z ciastem

Warunki rezerwacji i ptatnosci

Wstepna rezerwacja terminu wesela do 14 dni,

Rezerwacja ma status gwarantowanej od chwill uiszczenia bezzwrotne] przedplaty
wowysokosci 4000 zi, w terminie do 3 dni po podpisaniu urmnmowy. Brak wplaty jest
jednoznaczny z anulacja rezerwaci | automatycznie rozwiazuje umowe, bez dalsze)
koniecznosci informowania o tym Zamawiajacego.

Harmoneogram pozostaktych wplat zostanie ustalony podczas podpisywania umowy,

MNa 14 dni przed przyjeciermn konieczne jest okreslenie ostateczne| ilosci osab. Do 3 dni
po prayvieciu weselnym nastapi rozliczenie koncowe.

Oferta nie obejmuje optat dla ZAIKS.

Zachodzi mozliwost zmiany ceny na wyzsza o wskaznik inflacji, pormiedzy datg zawarcia
umowy a terminem jej realizacji, w oparciu o wskaznik CUS.
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