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GRATULACIE

Serdecznie gratulujemy podjecia decyzji o wejsciu na nowa droge zycia.

Dziekujemy za zainteresowanie ofertg hotelu Mercure Biatystok.

Zdajemy sobie sprawe, jak czasochtonnym procesem jest organizacja tego
najwazniejszego dnia w zyciu. Z tego powodu oferujemy wsparcie naszych
specjalistow, ktorzy doradzg w podjeciu poszczegdlnych decyzji, wyborze

ustugodawcow oraz elementéw wystroju.

Z przyjemnosciag zaopiekujemy sie Panstwem i zadbamy o kazdy szczegét, aby
spetni¢ marzenia o idealnym przyjeciu i dostarczy¢ Panstwu niezapomnianych

wrazen.

Z powazaniem,

Zespot Mercure Biatystok

MERCURE BIALYSTOK, UL. HETMANSKA 46
TEL.+48 603 230 360
E-MAIL: HB635-SM@ACCOR.COM



HOTEL MERCURE
SBIALYSTOK

to obiekt zainspirowany okoliczng faung i florg

urokliwej Puszczy Biatowieskiej oraz okolicznych
rezerwatéw przyrody otaczajgcych Biatystok.
Whnetrza nawigzujg do zieleni sgsiednich laséw,
widocznych w dekoracjach i na fototapetach
ukazujgcych puszcze i rzeke Biebrze. Jednak
gtownym elementem wystroju, ktory przykuje
uwage kazdego goscia jest zubr, umieszczony nad

stotfem restauracyjnym — znak rozpoznawczy

regionu.

Sala bankietowa hotelu Mercure Biatystok
powstata aby spetnia¢ wymagania Par Mtodych
zwracajgcych  uwage na kazdy detal. Jej
powierzchnia pozwala na organizacje przyjec

weselnych do 150 osdb.

Obiekt zlokalizowany jest przy ulicy Hetmanskiej
46, w poblizu centrum Biategostoku. Do
dyspozycji naszych gosci przygotowalismy 92
nowoczes$nie urzadzone pokoje w réznym
standardzie — apartament, pokoje typu privilege,

superior oraz standard.
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PAKIET BIEBRZANSKI

WEASNA KOMPOZYCJA MENU
CENA: 290 Zt. / OSOBA

ZUPA SERWOWANA (jedna do wyboru):
Krem z pietruszki i jabtka z tymiankiem i oliwg ziotowg
Bulion drobiowy z kluskami ziotowymi i warzywami korzennymi

Krem z pieczonej papryki i pomidora z parmezanem

DANIE GLOWNE SERWOWANE (jedno do wyboru):
Schab duszony w biatym winie, ziotach i warzywach, ziotowe ziemniaki

puree, warzywa julienne z rukolg, w sosie winegret

Rolada z kaczki z bakaliami, z sosem wisniowo-cynamonowym na babce

ziemniaczanej, z pieczong gruszkg w majeranku

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami, sosem tymiankowym,

ziemniaki gratin, fasolka szparagowa w masle

DANIE GORACE SERWOWANE NA POtMISKACH (dwa do wyboru):
Karkowka pieczona w majeranku

Policzki wotowe w czerwonym winie, w sosie wtasnym

Pieczone podudzia kurczaka w ziotach

Dorsz pieczony w tymianku

DODATKI:
Kopytka w masle

Warzywa grillowane marynowane w oliwie z oliwek, ziotach i czosnku
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PAKIET BIEBRZANSKI

WEASNA KOMPOZYCJA MENU
CENA: 290 Zt. / OSOBA

ZUPA SERWOWANA PO POENOCY (jedna do wyboru):
Strogonow na czerwonym winie
Barszcz czerwony z krokietem z grzybami

Zupa gulaszowa z warzywami korzennymi i pomidorami

PRZEKASKI ZIMNE:

Tatar wotowy z marynatami

Miesa pieczone i wedzone

Pasztet wieprzowy z sosem tatarskim

Pétmisek rolad (z kaczki oraz z kurczaka z suszonym pomidorem)
Terrina z kurczaka w lisciu nori

Tatar z wedzonego fososia z zubréwka i kaparami
Sledz marynowany w ziotach

Indyk z brzoskwinig w galaretce z czerwonego wina
Satata z poledwicg wotowg i serem camembert
Deska seréw regionalnych z owocami

Satata z kurczakiem i pomaranczami

Warzywa / marynaty

Wybor pieczywa

STOL SLODKI:

Wybor ciast

Mini desery czekoladowe i owocowe
Owoce filetowane

Kawa, herbata

W PAKIECIE ROWNIEZ:
Woda
Soki owocowe

Napoje gazowane
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PAKIET NARWIANSKI

WEASNA KOMPOZYCIA MENU
CENA: 320 Zt. / OSOBA

ZUPA SERWOWANA (jedna do wyboru):

Krem z pomidordow z oliwg ziotowg i parmezanem

Zupa rybna na biatym winie z warzywami korzennymi i tymiankiem
Esencjonalny bulion z kaczki z rozmarynem, warzywami korzennymi i
kotdunami

Krem z kalarepy z siekanym szczypiorem

DANIE GLOWNE SERWOWANE (jedno do wyboru):
Confitowana noga kaczki w pomaranczach, z sosem sliwkowo-piernikowym,

z puree z marchwi i pigwy na babce ziemniaczanej z pieczonym jabtkiem

Pieczony tosos w tymianku i oliwie z czarng soczewicg, puree z selera,

brokutem w masle i mango

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z suszonymi $liwkami, sosem

wiasnym, ziotowe ziemniaki puree i fasolka szparagowa w masle i czosnku

DANIE GORACE SERWOWANE NA POtMISKACH (dwa do wyboru):
Schab pieczony z warzywami w biatym winie

Roladki z kurczaka z suszonym pomidorem

Policzki wieprzowe duszone w winie ze $liwkg

Dorsz pieczony w tymianku z sosem kaparowym

Dodatki:
Ziemniaki faszerowane warzywami i serem korycinskim

Kopytka w masle

Warzywa grillowane
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PAKIET NARWIANSKI

WEASNA KOMPOZYCIA MENU
CENA: 320 Zt. / OSOBA

ZUPA SERWOWANA PO POENOCY (jedna do wyboru):
Zurek staropolski z biatg kietbasg i jajkiem
Zupa z boczniakami, warzywami korzennymi i rozmarynem

Barszcz czerwony z krokietem

PRZEKASKI ZIMNE:
Tatar wotowy z marynatami
Wybor pasztetdw z sosem tatarskim

Miesa wedzone i pieczone

Tatar z tunczyka na musie z awokado

Pstrag faszerowany

Pétmisek rolad z kaczki i kurczaka

SledZ marynowany w kawie

Satata z krewetkami, oliwkami i mango

Satata z piersig kaczki i jagodami goji

Satata z serem korycidskim, marynowang gruszka i orzechami
Indyk z brzoskwinig w galaretce z czerwonego wina

Schab sous-vide ze $liwka

Warzywa/marynaty

Wybodr pieczywa

STOL StODKI:

Wybér ciast
Desery owocowe i czekoladowe
Owoce filetowane

Kawa, herbata

W PAKIECIE ROWNIEZ: \\

Woda, Soki owocowe

Napoje gazowane -

MERCURE BIALYSTOK, UL. HETMANSKA 46
TEL.+48 603 230 360
E-MAIL: HB635-SM@ACCOR.COM



PAKIET BIALOWIESKI Vot wie ram o

WLASNA KOMPOZYCJA MENU e e
CENA: 380 Zt. / OSOBA | o e

PRZYSTAWKA SERWOWANA (jedna do wyboru): @) ay ’
tosos$ gravlax na grzance z avocado i mango

Plastry poledwicy wotowej z konfiturg z czerwonej cebuli na szlachetnych
safatach

Szynka parmenska z melonem, rukolg, parmezanem i oliwg

ZUPA SERWOWANA (jedna do wyboru):

Esencjonalna zupa z borowikéw i warzyw korzennych z rozmarynem i
koprem

Krem z cukinii i zielonych warzyw z tymiankiem i oliwg truflowa

Zupa rybna z pomidorami i tymiankiem

Krem z kalafiora z kruszonym chlebem i oliwa

DANIE GEOWNE SERWOWANE (jedno do wyboru)
Piers kaczki sous-vide z sosem sliwkowym na puree z pietruszki i

pieczonego jabtka z babkg ziemniaczang

Confitowana noga perliczki z sosem piernikowym na puree z marchwi i

pigwy, confitowanym ziemniakiem i sliwkami w cydrze

Poledwica z dorsza w ziotach i cytrusach na puree z selera i czosnku z

czarng soczewicg, pieczonymi pomidorkami w oliwie i brokutem w masle

Cielecina duszona w biatym winie, ziemniaki gratin, borowiki w Smietanie i

rozmarynie, fasolka szparagowa
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PAKIET BIALOWIESKI OTERE W s

WLASNA KOMPOZYCJA MENU e e s
CENA: 380 Zt. / OSOBA b s SR

DANIE CIEPLE SERWOWANE (jedno do wyboru): : . . »
Policzki wotowe w sosie witasnym, kremowy peczak i cukinia w masle z

czarnuszka

Schab pieczony w biatym winie, ziemniaki puree z boczkiem i ziotami,

karmelizowana marchewka

Pieczony okon nilowy w sosie maslano-ziotowym z pieczonymi ziemniakami i

warzywami julienne z rukolg i sosem winegret

DANIE CIEPLE SERWOWANE NA POLMISKACH (dwa do wyboru):
Poledwiczka faszerowana suszonym pomidorem i serem mozarella
Pieczone podudzia z kurczaka w ziotach

Pieczona szynka wieprzowa w sosie wtasnym

Tradycyjne zrazy wotowe w sosie wiasnym

DODATKI:
Kluski slaskie
Kasza bulgur

Warzywa grillowane w ziotach i oliwie z oliwek

ZUPA SERWOWANA PO POLNOCY (jedna do wyboru):
Strogonow na czerwonym winie

Borgacz wegierski

Zurek z biatg kietbasa, chrzanem i jajkiem

Barszcz czerwony z pasztecikiem
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PAKIET BIALOWIESKI OTERE W s

WLASNA KOMPOZYCJA MENU e e s
CENA: 380 Zt. / OSOBA b SR

PRZEKASKI ZIMNE: .,y »
Miesa pieczone i wedzone

Pétmisek rolad (z kaczki / z indyka / z kurczaka)

Tatar wotowy z marynatami

Tatar z tuiczyka na grzance z awokado

toso$ gravlax na bagietce z concasse z pomidora

Sledz w zubréwce

Deska seréw regionalnych z owocami

Satata z krewetkami, oliwkami i mango

Satata z pieczonym burakiem, kozim serem i orzechami

Satata z kurczakiem, pomaraniczami, jagodami goji i pestkami stonecznika
Pstrag faszerowany z majonezem limonkowym

Schab po warszawsku

Warzywa / marynaty

Wybér pieczywa

STOL StODKI:
Wybér ciast

Musy owocowe
Mini desery w szkle
Owoce filetowane

Kawa, herbata

W PAKIECIE ROWNIEZ:
Woda
Soki owocowe

Napoje gazowane
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DODATKOWO:

STOL WIEJSKI NA ZIMNO (+45 zt/osoba):

Miesa wedzone
Miesa pieczone
Rolada z karkéwki
Rolady drobiowe
Sery regionalne
Smalczyk

Kietbasy wedzone
Palcowka suszona
Ogorki kiszone/matosolne
Marynaty
Salceson

Pasztet z dziczyzny

Chleb wtasnego wypieku

DO STOLU WIEJSKIEGO:
Szczupak faszerowany w catosci - 150 zt

Kaczka faszerowana w catosci - 120 zt

STOL WIEJSKI NA GORACO (+40 zt/osobal):
Kartacze z okrasg

Pierogi z miesem i pierogi ruskie

Biata kietbasa pieczona z cebulka

Babka ziemniaczana

Bigos staropolski

Pieczone zeberka w miodzie i piwie
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OPCJE WEGETARIANSKIE:

ZUPY:

Krem z marchwi, jabtka i cynamonu
Krem z pieczonego buraka z czarnuszka
Minestrone z czarng soczewicg

Krem z pomidoréw z oliwg ziotowg

DANIA GEOWNE:

Makaron z suszonymi pomidorami, czarnuszka i cukinig
Cukinia faszerowana kaszg bulgur i warzywami
Warzywa gotowane i pieczone z czarng soczewicg
Gnocchi w sosie pesto

Gotabki z kapusty pekinskiej z kaszg jaglang i kalarepg
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MERCURE

HOTEL

BIALYSTOK

DZIEKUJEMY

ZA ZAINTERESOWANIE
OFERTA NASZEGO
OBIEKTU

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU:
TEL.+48 603 230 360
E-MAIL: HB635-SM@ACCOR.COM



