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CATERING

Ponizej znajdujqg sie 3 propozycje menu, jednakze chcgc sie dostoso-
wacé do Waszej wizji, jesteSmy otwarci na propozycje i z przyjemnosciqg
uszyjemy menu na miare Panstwa oczekiwan.

W kwestii menu, prosimy o kontakt z Magdaleng Wasilewskaq.

Magdalena Wasilewska
Sales Executive Manager
+48 790-730-776
magdalena@dukocatering.pl




MENU

MARYLSKI
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INFORMACJE

0 menu Marylski

Aperitif

wino musujgce na powitanie gosci

Napoje w pakiecie

kawa, herbata, woda, soki, lemoniady

Czterodaniowa uroczysta kolacja serwowana

W cenie obstuga kelnerska, kucharska, sprzet i transport

W ofercie znajdziecie Panstwo réwniez
przyktadowe ramy czasowe serwisu oraz godziny podania dan

abyémy mogli wspdlnie zaplanowad przebieg przyjecia
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DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-21:00

Rillettes drobiowe
kompresowany ogdérek kiszony, zel z karmelizowanej czerwonej cebuli, chrupki

chleb na miodzie

Blanszowane szparagi
toso$ gravlax na rosti ziemniaczanym, marynowany koper wtoski

z mascarpone i sokiem z limonki, dressing gribiche

Plastry cieleciny
podane z kawiorem z baktazanu, $wiezg bazylig i konfiturg z malinowych

pomidoréw

Francuska zupa cebulowa

ser pleéniowy, krgzek z ciasta francuskiego

Krem ze szparagow

bagietka z parmezanem

Staropolski wywar

z trzech mies, marchew, natka, domowy makaron jajeczny
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DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-21:00

Filet z dorady
mascarpone, koper, rukola, dziki brokut, faszerowane ziemniaki oliwkq, salsa

boi boudran - szalotka, cytryna, biate wino

Piers z kaczki sous vide

racuchy z jabtkiem, sos z konfitury rézanej, satatka ziotowa

Zeberka wieprzowe
sos musztardowo- miodowy, ziemniak grillowany z gzikiem, satatka ze

$wiezego ogdrka, chilli, czosnek, natka
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PRZYSTAWKI

Podawane w stoty o godzinie 21:00

Profiterolki

nadziewane serem plesniowym, suszonymi pomidorami i pistacjami

Voul la vent

z zapiekanymi szyjkami rakowymi
Sledz w $mietanie
z selerem naciowym, musztardq francuskq, ziemniakami i jabtkiem

Nalesniki szpinakowe

zawijane z wedzonym halibutem, mascarpone i glonem nori

Poledwiczki wieprzowe
faszerowane $liwkg nasgczong sliwowicg i sosem mascarpone z limonkg,

mietg i miodem

Karmelizowana figa

z szynkq dojrzewajgcg, serem kozim i konfiturg z czerwonej cebuli

Paté z kaczki

podane ze stodkg chatkg, galaretkg porto i kandyzowang wiénig

Concassé z trzech pomidorow

szalotka, ryz jaéminowy, créme fraiche, pesto bazyliowe

Rostbef sous vide

z poivronade i serem feta, skropione infuzjowanqg oliwg tymiankowg

Terrina z wedzonych ryb

otoczona musem chrzanowym i jajkiem przepiérczym
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SALATKI

Podawane w stoty o godzinie 21:00

Pomidory malinowe
przektadane marynowanym serem bundz z olejem Inianym i $wiezym

tymiankiem

Mix satat z kalarepg

papajqg, szarpang kaczkg i granatem

Satatka nicejska

z grillowanym tunczykiem i jajkiem przepibérczym

Mix satat z serem kozim

karmelizowang gruszkg i dresingiem miodowo — musztardowy

Satatka ziemniaczana

z ogoérkiem kiszonym, boczkiem i szczypiorkiem

Carpaccio z buraka

z migdatami, serem ricotta i dresingiem jogurtowo-musztardowym

Mieszane sataty z serem brie

truskawkami, granatem i dresingiem pommery

Pieczona cieciorka

Z pastqg z suszonego pomidora zawinieta w placku lawasz
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StODKI BUFET

Podawany o godzinie 21:00

Mini sernik

z cukrem pudrem

Mini szarlotka

z kwasnych jabtek

Mini brownie czekoladowe

z malinami i pestkami dyni

Créme brulée

z palonym cukrem

Panna cotta

pistacjowa

Tarta cytrynowa

z palona bezg

Sezonowe owoce

podane w misach

OU<O



t©)4

DANIA SERWOWANE

po godzinie 23:00

Risotto z rydzami

pikantng kietbasq, szparagami i parmezanem

O godzinie 23:30 obstuga kelnerska uzupetnia przystawki w stole

Bietucha

na wedzonce z mtodymi ziemniakami, jajkiem i koprem

OU<O



MENU

OSSENDOWSKI
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INFORMACJE

o menu Ossendowski

Aperitif

wino musujgce na powitanie gosci

Napoje w pakiecie

kawa, herbata, woda, soki, lemoniady

Pieciodaniowa uroczysta kolacja serwowana

W cenie obstuga kelnerska, kucharska, sprzet i transport

W ofercie znajdziecie Panstwo réwniez
przyktadowe ramy czasowe serwisu oraz godziny podania dan

abyémy mogli wspdlnie zaplanowad przebieg przyjecia
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DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-21:00

Luzowana kaczka
faszerowana pistacjami, owoce marynowane w brandy, galaretka z chablis,

gruszka przypalana

Tatar z tososia

pomarancza, jabtko, cebula, kawior z czerwonej cebuli

Pajda z pastrami wotowym

kiszong kapustq, serem ementalskim i sosem tatarskim
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DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-21:00

Krem z kurek

$wieze lidcie szpinaku, jajko poche

Zupa chrzanowa

ziemniaki, jajko sous vide, prazony boczek

Consommé z kaczki

$wieze warzywa, drobiowe ravioli, tymianek

Konfitowane udo kaczki

z jabtkami, purée z selera, glazurowane kulki z buraka, sos z rokitnika

Filet z halibuta

liscie szpinaku, ratatouille warzywne, prazony makaron, sos czosnkowo -

cytrynowo - pomaranczowy

Piers$ z perliczki

purée z dyni, marchewki i imbiru, ziemniaczki francuskie, sos wisniowy
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PRZYSTAWKI

Podawane w stoty o godzinie 21:30

Profiterolki

nadziewane serem plesniowym, suszonymi pomidorami i pistacjami

Voul la vent

z zapiekanymi szyjkami rakowymi
Sledz w $mietanie
z selerem naciowym, musztardq francuskq, ziemniakami i jabtkiem

Nalesniki szpinakowe

zawijane z wedzonym halibutem, mascarpone i glonem nori

Poledwiczki wieprzowe
faszerowane $liwkg nasgczong sliwowicg i sosem mascarpone z limonkg,

mietg i miodem

Karmelizowana figa

z szynkq dojrzewajgcg, serem kozim i konfiturg z czerwonej cebuli

Paté z kaczki

stodka chatka, galaretka porto i kandyzowana wiénia

Concassé z trzech pomidorow

szalotka, ryz jaéminowy, créme fraiche, pesto bazyliowe

Rostbef sous vide

z poivronade i serem feta, oliwa infuzjowana tymiankiem

Terrina z wedzonych ryb

mus chrzanowy, jajko przepidrcze
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SALATKI

Podawane w stoty o godzinie 21:30

Pomidory malinowe
przektadane marynowanym serem bundz z olejem Inianym i $wiezym

tymiankiem

Mix satat z kalarepg

papajqg, szarpang kaczkg i granatem

Satatka nicejska

z grillowanym tunczykiem i jajkiem przepibérczym

Mix satat z serem kozim

karmelizowang gruszkg i dresingiem miodowo — musztardowy

Satatka ziemniaczana

z ogoérkiem kiszonym, boczkiem i szczypiorkiem

Carpaccio z buraka

z migdatami, serem ricotta i dresingiem jogurtowo-musztardowym

Mieszane sataty z serem brie

truskawkami, granatem i dresingiem pommery

Pieczona cieciorka

Z pastqg z suszonego pomidora zawinieta w placku lawasz
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StODKI BUFET

Podawany o godzinie 21:00

Mini ptysie

ze $mietang

Torcik

makowy

Crunchy

Chocolatte

Créme brulée

z palonym cukrem

Sernik

z lukrem

Szarlotka z kwasnych jabtek

i pudrem

Sezonowe owoce

podane w misach
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DANIA SERWOWANE

po godzinie 23:00

Ragout wotowe

warzywa, kluski szpecle

O godzinie 23:30 obstuga kelnerska uzupetnia przystawki w stole

Zurek

z tartym chrzanem, biatq kietbasa i jajkiem

OU<O



MENU

RADZIWItLL
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INFORMACJE

o menu Radziwitt

Aperitif

wino musujgce na powitanie gosci

Napoje w pakiecie

kawa, herbata, woda, soki, lemoniady

Uroczysta kolacja serwowana i live cooking

W cenie obstuga kelnerska, kucharska, sprzet i transport

W ofercie znajdziecie Panstwo réwniez
przyktadowe ramy czasowe serwisu oraz godziny podania dan

abyémy mogli wspdlnie zaplanowad przebieg przyjecia

OU<O



t©)4

DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-22:00

Carpaccio z jelenia

grzanki, rukola, parmezan, oliwa ziotowa, owoce kaparu

Tatar z poledwicy wotowej

majonez truflowy, oliwa, pikle

Paté z gesich wqgtrébek

ogodrek, peklowane ozory, granat, tost z chatki, galaretka z brandy

Zupa Bouillabaisse

pulpety ze szczupaka, raki

Flaki z boczniaka

z majerankiem, paprykg wedzong, pomidorami, imbir

Consommé z szarpang gesiqg

warzywami i tazankami
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DANIA SERWOWANE

Czas trwania serwisu 19:30-22:00

Konfitowane udko z krélika

risotto waniliowe, szpinak, zielony pieprz

Steki 2z wotowiny
$liwka w boczku, sos z suszonych borowikdw, zapiekane ziemniaki ze $mietang

i tymiankiem

Gicz jagnieca
w sosie wtasnym, puree z jadalnych kasztandéw, grillowane warzywa po

prowansalsku

Mille feuille

z truskawkami

Canollo

pistacjowe z malinami

Beza

Pavlova z owcami
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PRZYSTAWKI

Podawane w stoty o godzinie 22:00

Profiterolki

nadziewane serem plesniowym, suszonymi pomidorami i pistacjami

Voul la vent

z zapiekanymi szyjkami rakowymi
Sledz w $mietanie
z selerem naciowym, musztardq francuskq, ziemniakami i jabtkiem

Nalesniki szpinakowe

zawijane z wedzonym halibutem, mascarpone i glonem nori

Poledwiczki wieprzowe
faszerowane $liwkg nasgczong sliwowicg i sosem mascarpone z limonkg,

mietg i miodem

Karmelizowana figa

z szynkq dojrzewajgcg, serem kozim i konfiturg z czerwonej cebuli

Paté z kaczki

stodka chatka, galaretka porto i kandyzowana wiénia

Concassé z trzech pomidorow

szalotka, ryz jaéminowy, créme fraiche, pesto bazyliowe

Rostbef sous vide

z poivronade i serem feta, oliwa infuzjowana tymiankiem

Terrina z wedzonych ryb

mus chrzanowy, jajko przepidrcze
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SALATKI

Podawane w stoty o godzinie 22:00

Pomidory malinowe
przektadane marynowanym serem bundz z olejem Inianym i $wiezym

tymiankiem

Mix satat z kalarepg

papajqg, szarpang kaczkg i granatem

Satatka nicejska

z grillowanym tunczykiem i jajkiem przepibérczym

Mix satat z serem kozim

karmelizowang gruszkg i dresingiem miodowo — musztardowy

Satatka ziemniaczana

z ogoérkiem kiszonym, boczkiem i szczypiorkiem

Carpaccio z buraka

z migdatami, serem ricotta i dresingiem jogurtowo-musztardowym

Mieszane sataty z serem brie

truskawkami, granatem i dresingiem pommery

Pieczona cieciorka

Z pastqg z suszonego pomidora zawinieta w placku lawasz
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StODKI BUFET

Podawany o godzinie 21:00

Tarty

z sezonowymi owocami (malina, boréwka, truskawka)

Tiramisu

z mascarpone i kakao

Ciasto

forest fruit

Tarta cytrynowa
z palong bezg

Mini ptysie

z kremem

Torcik

makowy

Créme brulée

z palonym cukrem
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DANIA SERWOWANE

PO godzinie 23:30

Seabass

w sosie z szyjek rakowych, dziki ryz, fasolka edamame

O godzinie 23:00 obstuga kelnerska uzupetnia przystawki w stole

Udziec cielecy
Z sosem rozmarynowym, z dodatkami:
- ragout warzywne z tymiankiem

- chcice

Pampuchy

Z szarpang jagniecing, warzywami, z serem raclette i prazong cebulg

OU<O
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WEGANSKIE

OU<O



14

INFORMACJE

0 menu weganskim

Aperitif

wino musujgce na powitanie gosci

Napoje w pakiecie

kawa, herbata, woda

Uroczysta kolacja serwowana

W cenie obstuga kelnerska, kucharska, sprzet i transport
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DANIA

serwowane

Krem z dyni

z mlekiem kokosowym i chilli

Krem z pomidorow

z pesto bazyliowym

Pieczony kalafior
z oliwg z suszonych pomidoréw, hummusem paprykowym i prazonymi

orzechami

Kotleciki z cieciorki

W sosie pomidorowym z gotowanymi warzywami i migdatem
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PRZYSTAWKI

w stole

Carpaccio z cukinii

z rukolg, pomidorkami cherry i dresingiem vinegrette

Roladki

z grillowanego baktazana z wedzonym tofu i konfiturg z czerwonej cebuli

Torcik warzywny

ze szpinakiem i pomidorkami cherry

Trio hummuséw

ze stupkami warzywnymi

Spring rollsy warzywne

z sosem sweet chilli

Paluszki z ciecierzycy

i soczewicy z dipem czosnkowym

Mix satat

zZ warzywami i vinegrette

Satatka buraczana

z orzechami, miodem i rukolg
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DESERY

bufet

Weganski deser kokosowy

maliny

Mini brownie czekoladowe

prazony migdat

Weganski krem orzechowy

OU<O



t©)4

DANIA

serwowane

Caponata sycylijska

z czarng soczewicg, oliwkami, cukiniqg

Minestrone z warzywami
cukinia, papryka, fasolqg, dyniqg, szpinak
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DODATKOWO
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USLtUGI DODATKOWE

Wiejski stot

Miesa z Naszej wedzarni
Szynka podkon;\orzego z hogg
Wybér wedzonych kietbas
Kaszanka gryczar.\a lub z wgtrébkg
Kiszka zier.nniaczcma

Pasztety

(wieprzowy, z kaczki, z dziczyzny)
ngzon;l boczek
Baleron \.Niéniowy

Salceson
Smalec z cebulg

Galantyna z golonki z octem

Ogdrki matosolne, ogdrki kiszone, korniszony, Marynowana cebulka,
pieczarki, grzybki, papryka, Chrzan, ¢wikta, musztarda, Wiejski

chleb, Buteczki, Masto
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USLtUGI DODATKOWE

Fontanna czekoladowa

Dodatki
Pianki marshmallow
Ze.lki
Ow.oce

Kruche ciastka
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USLtUGI DODATKOWE

Stacje live-cooking

Pasta
bolognese, parmezan

Pasta
cztery sery, szpinak

Pasta kurczak
pesto

Mini burgery wotowe
dodatki

Krgzki cebulowe
Frytki
Pikantne skrzydetka

Hot-dog

Paella
warzywd, owoce maorza

Szynka parmenska
melon, balsamico

Krewetki krolewskie
z dodatkami

Szynka Podkomorzego
z sosem pieczeniowym z ogérkiem kiszonym, kaszg gryczang
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