
PROPOZYCJA

MENU
Catering na Poprawiny

w Pałacu Żółwin



Szanowni Państwo,

Serdecznie dziękuję za zainteresowanie usługami Duko Catering. Jest nam 
niezmiernie miło zaprezentować poniżej szczegółową ofertę, którą przygo-
towaliśmy na podstawie Państwa wstępnej specyfikacji dotyczącej planowa-
nego wydarzenia.

Jesteśmy otwarci na wszelkie sugestie z Państwa strony, aby nasza propozy-
cja została w pełni dopasowana do Państwa potrzeb.

W przypadku jakichkolwiek dodatkowych pytań, pozostaję do dyspozycji.

Magdalena Wasilewska
Sales Executive Manager
+48 790-730-776
magdalena@dukocatering.pl



MENU
POPRAWINY

Cena:
Od 70 osób: 180 zł/os.
Od 30 osób: 220 zł/os.



PRZEKĄSKI ZIMNE
w stole

PRZYSTAWKI
(do wyboru 5 pozycje)

Tatar
polędwica wołowa, cebula, grzyby, ogórk kiszony, musztarda dijon

•
Pasztety

mięsa pieczyste, marynaty, sos tatarski

•
Tradycyjny śledź

kwaśna śmietana, cebula, natka

•
Roladki z cukinii

ser feta, konfitura z czerwonej cebuli, rukola, balsamico

•
Pâté z koziego sera

konfitura z czerwonej cebuli, gril lowane warzywa, oliwa

•
Carpaccio z cukinii

ser feta, czarne oliwki, suszone pomidory, oliwa truflowa

•
Pieczony indyk a’la vitello tonnato

jajko, natka

•
Pieczona polędwiczka wieprzowa

syrop klonowy, musztarda dijon, rukola

•
Meksykańska quesadilla

peperoni, mozzarella, pikantna salsa

•
Melon

szynka parmeńska, balsamico, rukola, pomidorki cherry

•
Tortilla

warzywa orientalne, sezam, sos czosnkowy

•
Plastry rostbefu

sos tatarski, rukola, pomidorki cherry

•
Grillowane warzywa

rukola, oliwa ziołowa, pomidorki cherry

•
Szaszłyki

pomidorki cherry, mozzarella, balsamico, roszponka

•



PRZEKĄSKI ZIMNE
w stole

SAŁATKI
(do wyboru 3 pozycje)

Baby szpinak
Pieczony łosoś, migdały, dressing cytrynowy

•
Mieszane sałaty

polędwiczka wieprzowa, warzywa, dressing miodowy

•
Sałaty

szarpana kaczka, winogrona, dresing balsamiczno-miodowym

•
Mix sałat

kurczak, parmezan, pomidorki cherry, dressing cezar

•
Mix sałat

wątróbka drobiowa, grzanki, parmezan, dressing malinowy

•
Rukola

soczewica, ogórek, papryka, pestki słonecznika, dressing vinegrete

•
Kolorowe sałaty

smażone pieczarki, warzywa, vinegrette

•



DANIA GORĄCE 
Zupa i danie główne

ZUPA
(proszę o wybór jednej pozycji)

Żurek
z tartym chrzanem, białą kiełbasą i jajkiem

•
Biełucha

na wędzonce, kefirze z ziemniakami i jajkiem poche

•
Kwaśnica

na żeberkach wędzonych ze skwarkami

•
Zupa cytrynowa

z ravioll i z kaczką

•
DANIE GŁÓWNE

(proszę o wybór trzech pozycji)

Zrazy wołowe
w sosie własnym

•
Kurczak

w sosie z suszonych pomidorów 

•
Bitki wieprzowe
w sosie pieczeniowym

•
Roladki z indyka

w sosie ananasowym

•
Dorsz

w sosie balsamicznym z czerwona cebulą

•
Pstrąg teczowy

w sosie kaparowym

•



DANIA GORĄCE 
Dodatki

DODATKI
(proszę o wybór trzech pozycji)

Opiekane ziemniaki
z koperkiem

•
Gnocchi ziemniaczane

•
Kluski chciche

•
Kasza kus-kus

z warzywami

•
Ryż basmati

•
Mix gotowanych warzyw

z prażonym migdałem

•
Fasolka szparagowa

na masełku

•
Warzywa w tempurze

•
Zapiekany kalafior

z beszamelem

•
Zasmażane buraczki 

•
Grillowane warzywa

z oliwą ziołową

•



Mix ciast
•

Półmiski
z filetowanymi owocami

•

DESER
Bufet



MENU
POPRAWINY GRILL

Cena:
Od 70 osób: 220 zł/os.
Od 30 osób: 260 zł/os.



PRZEKĄSKI ZIMNE
w stole

BAR SAŁATKOWY
z dodatkami

chrupiące sałaty
•

misa z pomidorami
•

misa z ogórkami świeżymi
•

misa z ogórkami
kiszonymi, małosolnymi

•
misa z piklami

•
rzodkiewki

•
kukurydza

•
groszek

•
czerwona cebula

•
mix papryk

•
feta

•
grzanki

•
Vinnegrette

balsamiczny, cytrynowy, oliwa z oliwek

•
Sałatka coleslaw

•
Wybór pieczywa

•
Masło 

•



DANIA GORĄCE 
Zupa i dania z grilla

ZUPA

Beef strogonow
ze speclami 

•
DANIA Z GRILLA

Szaszłyki
z kurczaka oprószone papryką

•
Sataye wołowe (Angus)

na ostro z papryczką piri piri

•
Suouvlaki wieprzowe

z przyprawami

•
Burgery wołowe 

•
Kiełbaski

biała i zwyczajna

•
Kaszanka

z cebulą

•
Ratatuj warzywne
z ziołami prowansalskimi 

•
Małe ziemniaki

z rozmarynem

•
DODATKI

Ketchup, musztarda, czosnkowy, barbecue, serowy z chill i



Mix ciast
Szefa kuchni

•
Kosze z owocami

•

DESER
Bufet

MENU
DZIECIĘCE



MENU
DZIECIĘCE



Dzieci od 4 do 11 r. ż. 60 zł
Dzieci do 4 r. ż. gratis

MENU DZIECIĘCE
serwowane

ZUPA
(proszę o wybór jednej pozycji)

Rosół
z makaronem

•
Pomidorowa

z ryżem

•
Koperkowa
z ziemniakami

•
DANIE GŁÓWNE

(proszę o wybór jednej pozycji)

Kotlecik pożarski
z puree ziemniaczanym i marchwką z groszkiem

•
Stripsy z kurczaka

z opiekanymi ziemniakami i surówką z marchewki

•
Makaron z pulpetami

w sosie pomidorowym

•
DESER

(proszę o wybór jednej pozycji)

Naleśniki
z serem i owocami i sosem tofii

•
Szarlotka

z kwaśnych jabłek

•
Racuchy

z cukrem pudrem

•


