BOUTIQUE HOTEL & SPA



SZANOWNI PANSTWO

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
to unikatowe potgczenie luksusu i prestizu pieciogwiazdkowego
obiektu z niepowtarzalng kameralng atmosfera.
Przepiekne odrestaurowana czes¢ patacowa zachwyca urodg XX
wieku,
natomiast nowoczesna czes¢ Modern przycigga elegancja i
szykiem.
Platinum Palace to wiecej niz ekskluzywny Hotel,

to miejsce ktére spetnia marzenia.
Wasz wymarzony dzien..

Rozpocznijcie wspdlnie zycie od doskonatego dnia w Platinum
Palace.
Ugoscimy Waszg rodzine i przyjaciot
w atmosferze spokoju i komfortu.
Platinum Palace Hotel jest idealnym miejscem
na organizacje wyjatkowego oraz unikalnego przyjecia weselhego.
Przepiekny patac z poczatku XX nastraja niezwykta atmosfera,
obstuga gwarantuje, iz przezyjecie niezapomniane chwile

w towarzystwie najblizszych.



Ea

46 doskonale wyposazonych pokoi
92 miejsca noclegowe

Pokoje i apartamenty o wielkosci
od 15 m2 do 42 m?

Strefa Wellness & SPA
Sala bilardowa
Klimatyzacja w catym obiekcie
Bezptatny internet bezprzewodowy
Parking strzezony i monitorowany

Hotel przystosowany dla oséb
niepetnosprawnych




ORGANIZUJAC PRZYIJECIE WESELNE
GWARANTUIJEMY

Eleganckie, klimatyzowane sale restauracyjne
Menu dobrane przez Szefa Kuchni Adama Skwarto
Profesjonalng obstuge kelnerska
Wsparcie specjalisty ds. organizacji przyje¢ weselnych
Doradztwo w zakresie ustug dodatkowych: zespét muzyczny, fotograf, florysta, etc.

Stylowe, niepowtarzalne wnetrza hotelu idealne do slubnej sesji zdjeciowej

Proponujemy za dodatkowa optata:
Degustacje potraw menu weselnego
Pokoje dla Gosci weselnych w atrakcyjnej cenie
Menu dzieciece
Menu dla oséb funkcyjnych

Zaslubiny na terenie Hotelu

WARUNKI REZERWACIJI
ORAZ
PLATNOSCI

Aby rezerwacja byta gwarantowana, nalezy dokona¢ przedptaty zadatku w wysokosci
20% catego zamoéwienia do 7 dni po podpisaniu umowy.

Nastephie zaptata ustalonego wynagrodzenia zostaje dokonana przez zamawiajgcego
w dwodch transzach:
*-50% catego zamoéwienia (po 3-6 miesigcach)
*pozostata kwota 1 miesigc przed weselem
*w przypadku dodatkowych zamoéwien dokonanych
w trakcie wesela konieczne jest uregulowanie
rachunku tego samego dnia kartag lub gotéwka.

Ostateczna liczba gosci oraz menu weselne muszga zosta¢ potwierdzone na 30 dni

przed weselem.

Joanna Barylinska Agnieszka Marek
+48 519 339 042 + 48 519 303 016
joanna.barylinska@platinumpalace.pl agnieszka.marek@platinumpalace.pl

WWW.PLATINUMPALACE.PL
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ZASLUBINY W PALACU

WWW.PLATINUMPALACE.PL



WYBIERZ

IDEALNE MENU

479 PLN/ osoba

4-daniowe menu serwowane
Bufet zimny- 5 porcji/ os.

Bufet ciepty - 3 porcje/ os.

Kieliszek wina musujgcego
na powitanie

Napoje chtodzace bez limitu
(woda/ soki/ softy)

Kawa i herbata bez limitu

499 PLN/ osoba

4-daniowe menu serwowane
Bufet zimny- 5 porcji/ os.

Bufet ciepty - 3 porcje/ os.

Kieliszek wina musujgcego
na powitanie

Napoje chtodzace bez limitu
(woda/ soki/ softy)

Kawa i herbata bez limitu

539 PLN/ osoba

4-daniowe menu serwowanhe
Bufet zimny- 5 porcji/ os.

Bufet ciepty - 3 porcje/ os.

Kieliszek wina musujgcego
na powitanie

Napoje chtodzace bez limitu
(woda/ soki/ softy)

Kawa i herbata bez limitu

130 zt /os

wino biate
wino czerwone
wodka Ostoya

190 zt /os

wino biate
wino czerwone

250 zt / os

wino biate, wino czerwone

wédka Ostoya piwo lane

piwo lane wodka Ostoya

Jack Daniel's whisky

Jameson (Jack Daniels, Ballantine's,
Gin Jameson)

Gin, Rum, Tequila
Koktajle z karty barowej




ALKOHOL

WINA
Shortwood Sauvignon blanc, RSA 0.75 100 PLN
Shortwood Shiraz, RSA 0.75 100 PLN
Larrua Verdejo, Rueda, Spain 0.75 120 PLN
Castroviejo Joven, Rioja, Spain 0.75 120 PLN
SZAMPANY / PROSECCO
Prosecco Lido Brut 0.75 120 PLN
Prosecco Lido Rose 0.75 120 PLN
Drappier Carte d'Or 0.75 390 PLN
Perrier Jouet Grand Brut 0.75 430 PLN
WHISKY / WHISKEY
Jameson 0.7 220 PLN
Jack Daniel's 0.7 240 PLN
Chivas 12 YO 0.7 280 PLN
Glenlivet 12 YO 390 PLN
GIN/RUM/TEQUILA
Gin Beeafeater 0.7 220 PLN
Gin Bombay Sapphire 0.7 260 PLN
Gin Edinburg 0.7 290 PLN
Rum Bacardi 0.7 220 PLN
Rum Kraken 0.7 260 PLN
Rum Brugal 1888 Gran Reserva 0.7 490 PLN
Tequila Olmeca 0.7 230 PLN
WODKA
Ostoya 0.5 140 PLN
Ostoya 0.7 180 PLN
Belvedere 0.7

330 PLN
PIWA
Leffe Blonde 0.33 18 PLN
Stella Artois 0.33 18 PLN
Browar Stu Mostéw (Pils, Pale Ale) 0.5 21 PLN

Hotel wyraza zgode na wprowadzenie przez Pare Mtoda alkoholu zakupionego poza hotelem przy zatozeniu, ze alkohol
ten jest dopuszczony do obrotu i spozycia na terenie Rzeczypospolitej, zostat wyprodukowany wedtug ustalonych
standardoéw, jest oryginalnie zamkniety, a Para Mtoda posiada do okazania dowéd zakupu. Hotel nie wyraza zgody na
dostarczenie alkoholu domowej produkcji.

Optata korkowa z tytutu dostarczenia wtasnego alkoholu wynosi 50 zt za kazdg otwartg butelke alkoholu do 0,75l




RESTAURACJA

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancoéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



MENU SILVER

MENU SERWOWANE
Filet z indyka sous vide z chrupigcg szynkg prosciutto crudo,
pomidorami suszonymi, kaparami z sosem z tunczyka i ziotami
Krem z selera z prazonymi nasionami i oliwg extra virgin
Duszone policzki wotowe z kapustg Pak Choi, szalotka i puree
ziemniaczanym oraz sosem tymiankowym
Creme brulee z owocami sezonowymi i mietg

BUFET ZIMNY (5 porcji /os.; 7 do wyboru)
Tatar z grillowanych warzyw, ser kozi
Humus z burakiem, orzechy laskowe, oliwa
Baktazan z serem feta, prazone migdaty
Satatka ziemniaczana z ogérkiem i koperkiem
Tatar z poledwicy, pikle, palona szalotka
Rostbef z fasolkg szparagowa, emulsja musztardowa
Roladka z kurczaka w szynce wtoskiej, tapenada z pomidorow i oliwek
Pasztet pieczony z dziczyzna, marynowane grzyby
Krewetki tiger, satatka z wakame, prazony sezam
Sledzie w sosie tatarskim

BUFET CIEPLY (3 porcje /os.)
Zurek z biatag kietbasa i borowikami
Gnocchi ze szpinakiem i sosem serowym
Filet z fososia z sosem beurre blance
Zeberka pieczone w ciemnym sosie
Warzywa grillowane z marynatg ziotowa
Fasolka szparagowa z mastem
Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem

DANIE CIEPLE SERWOWANE

Barszcz z miesnym pasztecikiem



MENU GOLD

MENU SERWOWANE

tosos marynowany Gravlax, mix satat, karczochy, pomidory

koktajlowe, ziemia z oliwek, chips z chleba, emulsja cytrynowa
Consomme z kaczki, makaron warzywny, filet kaczy, natka pietruszki

Poledwiczki wieprzowe, duxelle z pieczarek w szynce wtoskiej,

ratatouille warzywne, mus z selera aromatyzowany trufla,

ziemniaki gratin, sos rozmarynowy
Panna Cotta, sosem z malin, chrupigca beza, mieta

BUFET ZIMNY (5 porcji /os.; 7 do wyboru)
Tatar z grillowanych warzyw, ser kozi
Humus z burakiem, orzechy laskowe, oliwa
Baktazan z serem feta, prazone migdaty
Satatka ziemniaczana z ogorkiem i koperkiem
Tatar z poledwicy, pikle, palona szalotka
Rostbef z fasolkg szparagowa, emulsja musztardowa
Roladka z kurczaka w szynce wtoskiej, tapenada z pomidorow i oliwek
Pasztet pieczony z dziczyzna, marynowane grzyby
Krewetki tiger, satatka z wakame, prazony sezam
Sledzie w sosie tatarskim

BUFET CIEPLY (3 porcje /os.)
Zupa gulaszowa
Ciecierzyca z boczniakami, pomidorami, szpinakiem,
migdatami w sosie paprykowym
Pieczone kacze udka z duszonymi jabtkami
Smazony filet z sandacza z mastem ziotowym
Pieczone warzywa korzeniowe z oliwg
Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Palony kalafior z sezamem

DANIE CIEPLE SERWOWANE

Barszcz z miesnym pasztecikiem



MENU PLATINUM

MENU SERWOWANE
Rostbef z grillowanymi boczniakami, oliwki krélewskie, kapary, mix
satat, marynata ziotowa z sosem sojowym
Krem z kalafiora, opalane karczochy, chrupigcy parmezan, zielona
oliwa
Filet z perliczki, mus z marchwi, fasolka szparagowa w boczku,
ziemniaki na masle, sos beurre blance z zielonym pieprzem
Beza z kremem kajmakowym, migdaty, daktyle, mieta

BUFET ZIMNY (5 porcji /os.; 7 do wyboru)
Tatar z grillowanych warzyw, ser kozi
Humus z burakiem, orzechy laskowe, oliwa
Baktazan z serem feta, prazone migdaty
Satatka ziemniaczana z ogérkiem i koperkiem
Tatar z poledwicy, pikle, palona szalotka
Rostbef z fasolkg szparagowa, emulsja musztardowa
Roladka z kurczaka w szynce wtoskiej, tapenada z pomidorow i oliwek
Pasztet pieczony z dziczyzng, marynowane grzyby
Krewetki tiger, satatka z wakame, prazony sezam
Sledzie w sosie tatarskim

BUFET CIEPLY (3 porcje /os.)
Chowder z tososia i krewetek z koperkiem
Ragu warzywne z curry i mlekiem kokosowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Filet z dorady z mastem ziotowym
Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Grillowane warzywa w marynacie ziotowej
Brokut z migdatami i mastem czosnkowym

DANIE CIEPLE SERWOWANE
Barszcz z miesnym pasztecikiem



MENU SERWOWANE WEGETARIANSKIE
499PLN/ osoba

PRZYSTAWLKI (1 do wyboru):

Carpaccio z pieczonych burakéw z rukolg, granatem , kozim
serem i sosem octowo-pomaranczowym
Siekany tosos$ z suszonymi pomidorami, kaparami, cebula
szalotka, mieszanka satat i sosem szczypiorkowym

ZUPY (1 do wyboru):

Krem z pieczonych burakow, kozim serem i oliwg
Krem grzybowy z grzankami ziotowymi, oliwg tymiankowg
Krem z kalafiora, opalane karczochy, chrupigcy parmezan,

zielona oliwa

DANIA GLOWNE (1 do wyboru):

Filet z sandacza, grillowane warzywa, ziemniaki na masle, mus
Zz marchwi z pomarancza i sosem kaparowym
Cieciorka z boczniakami, pomidorami koktajlowymi, mtody
szpinak z sosem z pieczonej papryKi

DESERY (1 do wyboru):
Szarlotka na kruchym ciescie z lodami waniliowymi

Cream Carmel z pudrem piernikowym i owocami sezonowymi
Zestaw sorbetow z mieta

DANIE CIEPLE SERWOWANE
Barszcz z wege pasztecikiem



UStUGI DODATKOWE

MENU DLA DZIECI

(od 2-7 lat)

Zupa pomidorowa z makaronem i warzywami
Panierowane fileciki z kurczaka, frytki, gotowany brokut
Lody z bitg Smietang i sosem czekoladowym
Napoje

127 PLN/os.
MENU DLA OSOB FUNKCYJINYCH

Zupa
Danie gtéwne
Deser
Zimne przekaski
Danie ciepte serwowane
Napoje

75% od ceny Menu Weselnhego wybranego przez Pare Mtoda
Dodatki do zimnej ptyty

Zestaw pieczonych mies (Minimum 20 porcji)
schab, karkowka
poledwiczka wieprzowa
chrzan z jajkiem
20 PLN/ os.

Plater wedlin (Minimum 10 porcji)
kabanosy, kietbasa wiejska, kiszony ogérek i kapary
23 PLN/ os.

Plater seréw(Minimum 10 porcji)
Plater seréw plesniowych z Grissini i suszonymi owocami
28 PLN/ OS.

Szynka wieprzowa pieczona w catosci podana na kapuscie zasmazanej z pieczonymi
ziemniakami
Cena za jednga szynke 1700 PLN (40 porcji)

Zestaw ryb wedzonych na goraco, cytryna (Minimum 10 porcji)
46 PLN/ os.

Fontanna czekoladowa podawana z owocami i ciastkami
(Minimum 30 porcji)
35 PLN/ os.




MONOPORCIJE

Brownie / mus brzoskwiniowy / cremeux wishiowe

« Sable migdatowe / mus marakuja-biata czekolada / zelka malinowa
« Chrupka nutella-orzech laskowy / mus mleczna czekolada / zelka dyniowo-pomaranczowa
« Biszkopt z orzechami / mus porzeczkowy / pieczony krem czekoladowy / zelka porzeczkowa

« Biszkopt limonkowy z maling / cremeux malinowe z liczi / mus jogurtowy / zelka marakuja-

malinaliczi

Beza z lemon curd i kremem $mietanowym i owocami

TARTY 24CM

Kruche ciasto / fruzelina z owocéw lesnych / kokosowa panna cotta

« Kruche ciasto / jabtka z pomaranczg / beza wtoska
¢ Sernik mascarpone z musem sliwkowym

e Tarta jabtkowo korzenna

CIASTA

o Ciasto na biszkopcie jogurtowy, z kremem $mietanowym, owocami i galaretka
« Ciasto czekoladowe z musem owocowym

¢ Ciasto szpinakowe z kremem migdatowym i granatem

e Sernik z orzechami i karmelem

o Karpatka z kremem i malinami

e Szarlotka na kruchym spodzie

TORTY MUSOWE OKOLICZNOSCIOWE

» Tort biszkoptowy z orzechami / mus porzeczkowy / pieczony krem czekoladowy /
zelka porzeczkowa
« Tort na biszkopcie czekoladowym / mus kokosowy / mus z biatej czekolady /

zelka owocowa

¢ min. zamoéwienie monoporcji 8szt
« tarty kroimy na 8/10/12/14/16 porcji
¢ mMin. zamowienie 20 porcji ciast

¢ blacha ciasta 45 porcji

torty sSrednica 18 cm

22 zt/szt
17 zt/szt
17 zt/szt

17 zt/szt

19 zt/szt

19 zt/szt

129 zt/szt
85 zi/szt
249 zt/szt
99 zi/szt

7 zt/szt /310 zI
8,5 zt/szt /380 zI
6 zt/szt / 265 zI

12,5 zt/szt / 549 zI
8,5 zt/szt /380 zI
4 zt/szt /159 zI

165 zt

175 zt J




fige! [ JLHA

| EIEEE uuuy‘u;mu [H

1T I.J\.u HHH

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstaricéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



SALA NOBLIGE

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancow Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



SALA MARRON

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancow Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



PLATINUM CLUB

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancoéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancoéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl



ATRAKCJE W HOTELU

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstaricéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw
71327 06 00,519 339 044,
www.platinumpalace.pl
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the world's best hotel selection

TOP 1000

233

KONTAKT

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA

JOANNA BARYLINSKA
+48 519 339 042
joanna.barylinska@platinumpalace.pl

AGNIESZKA MAREK
+48 519 303 016
aghieszka.marek@platinumpalace.pl

ul. Powstancoéw Slaskich 204,
53-140 Wroctaw

www.platinumpalace.pl

DZIEKUJEMY ZA ZAPOZNANIE SIE Z OFERTA | ZAPRASZAMY DO KONTAKTU.
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