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HOTEL, GDANSK

VWESELE

Jedyne w swoim rodzaju,
eleganckie i stylowe,
przemyslane w kazdym detalu,
w wyjatkowey lokalizacyi.

RADISSON BLU HOTEL, GDANSK
ul. Dtugi Targ 19 / Powroznicza
80-828 Gdansk
=48 58 3254405
weddings.gdansk@radissonblu.com
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Wesele to wyjatkowe wydarzenie, ktore wymaga wyjatkowej oprawy.

Oprawy pelnej klasy, profesjonalizmu i dbafosci o kazdy szczegil.

FElegancki @ stylowy Hotel Radisson Blu w Gdansku z przgy’emnos’cfg

wykreuje magzczng atmosferf dla Panstwa uroczystosci weselne;.

Decydujgc sig na przyygcze weselne wilasnie tu, zys/cacze Panstwo

pewnosé, ze odbedzie sie ono w niezapomnianym otoczeniu
- w samym sercu pigknej zabudowy Glownego Miasta.

Podzielcie si¢ z nami swoimi marzeniami a sprawimy, ze stang sig
rzeczywistoscig.



cena od 225zt od osoby

Bulion drobiowo-cielecy z domowym makaronem z trybulg i stomka
warzywna
Grillowana poledwiczka wieprzowa z babka ziemniaczang, boéwing i sosem
kurkowym
Mus truskawkowy z karmelowa beza i konfiturag morelowa z mieta

Podwedzana tro¢ z konfitura rabarbarowa z koprem wtoskim

Mus z dorsza baltyckiego z mtodymi buraczkami i mieta

Smazone tofu na satatce z kopru morskiego i kietkdw soi
Plastry indyka z konfiturag boréwkowa, safata radicchio i serem camembert
Wiejski pasztet marynowany w sliwowicy z tymiankiem i konfitura sliwkowa

Safatka z kaszy bulgur z pieczonymi warzywami, groszkiem i mieta
Safatka krewetkowa z makaronem, avocado i dressingiem kolendrowym
Pieczywo, masto

Krem z ricotty z biszkoptem i owocami lesnymi
Pieczony mus czekoladowy z aromatem lawendy
Kruszonka jabtkowa z wisniami w likierze
Smoothie arbuzowe z melisa
Krojone owoce sezonowe

Krem z ricotty z biszkoptem i owocami lesnymi
Pieczony mus czekoladowy z aromatem lawendy
Kruszonka jabtkowa z wisniami w likierze
Smoothie arbuzowe z melisa
Krojone owoce sezonowe

Zurek na wedzonych zeberkach z chrzanem i jajkiem



cena od 290zt od osoby

Rilletes z kaczki z piklowana gruszka, galaretka z dzikiej rézy i maslana grzanka
Zupa krem z kalarepy z pieczona papryka i oliwa koperkowa
Pieczony mostek wotowy w sosie wiasnym ze szparagami, puree tymiankowym i
borowikiem
Parfait karmelowe z kruszonka orzechowa i malinami

Carpaccio z tuhczyka z chrupiaca safata, oliwa kolendrowa i chutney pomaranczowym
Koktajl z krewetki grenlandzkiej ze swiezym ogdrkiem i sezamem
Mus z przepidrki z estragonem, prazonym nerkowcem i nektarynka

Pieczona w polnych ziotach poledwiczka wieprzowa, puree z zielonego groszku z chilli i

limonka
Pasztet z zielonej soczewicy z szatwia, rukola i granatem
Safatka z pieczonych brokutdw i cykorii z kruszonym serem i migdatami
Safatka z makaronu farfalle z widrkami gotowanego kurczaka, papryka i sosem dijon
Safatka z kapusty pak choy, marynowanym fososiem, koprem wioskim i kwasna
Smietang
Pieczywo, masto

Pieczona poledwiczka z dorsza z pieczona cukinia i salsg pomidorowa
Ptatki cieleciny duszone w biatym winie z boczniakiem, groszkiem cukrowym i szatwia
Kluski ziemniaczane z mastem ziolowym
Pieczone warzywa ogrodowne

Ganache z biatej czekolady z kruszonka z gorzkiej czekolady i czerwong pomarancza
Torcik orzechowy z sosem jezynowym
Tarta z musem kokosowym, puree z mango i kandyzowanym imbirem
Pieczone gruszki z miodem i kremem angielskim
Krojone owoce sezonowe

Strogonoff wotowy z piklowanym ogdrkiem, Smietang i bagietka



cena od 3|5zt od osoby

Wedzona poledwica z fososia z satatka z polnych ziol, espuma z zielonego jabtka, kruszone orzechy
z limonka
Krem z lesnych grzybdw z truflowym ziemniakiem i pesto z pokrzywy
Grillowany stek cielecy z puree z topinamburu, satatka z karczochdw i groszku cukrowego z sosem
rakowym
Mrozony mus waniliowy z coulis aroniowym, chrupiaca melisa i kruszonka piernikowa

Pescaccio z okonia morskiego z salsa z zielonego pomidora i kolendry
Marynowane krewetki krélewskie z pieczonym mango i oliwa chilli
Pasztet z bazanta z Pernod z marynowanymi rydzami
Plastry szynki dojrzewajacej z tymiankowa foccaciy i listkami rukoli
Mozzarella bawola z pomidorem malinowym i fioletowa bazylia
Wedzona piers z gesi z musztarda gruszkowa
Safatka z owocdw morza z marynowang cytryna i pietruszka
Chrupiace listki satat z pieczonym topinamburem, szparagami i jajkiem przepiorczym
Deska seréw z konfitura z dzikiej rozy, winogronami i bagietka
Pieczywo, masto

Sandacz w sosie ze swiezych kurek i koperku
Kaczka konfit z czerwona kapustg i sosem boréwkowym
Gulasz z sarny z czerwonym winem, suszonym podgrzybkiem i rozmarynem
Miode ziemniaki z oliwa truflowa
Szparagi zapiekane z sosem holenderskim
Pieczony kalafior z prazonymi orzechami makadamia

Tiramisu z cointreau
Tarta z czekolada mleczng i truskawkami
Bezy z kremem mirabelkowym
Strudel jablkowy z daktylami i pistacjami
Owoce lesne z musem mascarpone
Krojone owoce sezonowe

Pieczony rostbef wotowy z ziemniakami risoles i sosem pieprzowym



bufet uzupetniany do 4h

obstuge kelnerska

dekoracje sali: biate obrusy, biate serwety materiatowe, swiece

« drukowane menu

W dniu wesela w prezencie slubnym Hotel Radisson Blu w Gdansku przygotowat specjalnie dla Pary

Mtodej nocleg w apartamencie wraz ze $niadaniami.

o stof wiejski

« fontanne z czekolada

« dania serwowane przez kucharzy, np. pieczone prosie, dzika, sarnine
« specjalne promocyjne ceny pokoi dla Gosci weselnych

« specjalne menu dla dzieci

» dostarczenie wlasnego alkoholu (dodatkowa opfata)

« oferte open baru wraz z obstuga barmanska

Przygotowalismy dla Panstwa specjalne menu na chrzciny, przyjecia komunijne, rocznice i inne

wyjatkowe okazje. Ceny menu zaczynaja sie od 149zt od osoby.

Jezeli sa Panstwo zainteresowani spedzeniem tych niepowtarzalnych chwil w naszym hotelu, prosimy
o kontakt: +48 58 325 44 |5

Radisson Blu Hotel Gdansk
Dtugi Targ 19/Powrdznicza
80-828 Gdansk

konferencje.gdansk@radissonblu.com

radissonblu.com/hotel-gdansk



