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ZUPA
(jedna pozycja do wyboru)
Rosét z makaronem / krem brokutowy z migdatami /
krem grzybowy z grzanka / krem z cukinii z serem gorgonzola /
zupa pomidorowa z mozarella

DANIE GEOWNE

(podawane wszystkie pozycje - 3 szt./os.)
Rolada wieprzowa

Rolada wotowa

Udko z kaczki
Kotlet drobiowy zapiekany serem mozarella

Pieczen z wedzonka
De Volaille z mastem i serem
Macerowana wieprzowina w sosie grzybowym

Dodatki skrobiowe (dwie pozycje do wyboru)
Kluski $laskie jasne i ciemne
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ryz z warzywami

Dodatki warzywne (trzy pozycje do wyboru)
Kapusta czerwona gotowana z boczkiem
Kapusta biata gotowana z koperkiem
Buraczki z cebulka
Surowka z selera z rodzynkami
Surdwka z kapusty biatej
Suréwka z marchwi

DESER
(do wyboru jedna pozycja)

Mus z nasionami chia z kokosem i sosem mango
Panna Cotta waniliowa z musem malinowym
Mascarpone z musem truskawkowym
Mus czekoladowy z wisniami w zelu
Puchar lodowy z owocami i bita Smietana
Kawa oraz herbata podawana w ilosci nieograniczonej
do konca wesela

ZIMNA PLYTA

(podawane wszystkie pozycje)

Patera mies z wiasnej wedzarni z pasztetem pieczonym
Potmisek wedlin szlachetnych z miesami pieczystymi
Dipy do mies
Patera szlachetnych serow z orzechami
Befsztyk tatarski podawany z cebulky, ogdrkami
i pieczarkami konserwowymi
Tymbaliki drobiowe

Krazki tortilli z twarozkiem, pierozki gyoza z sosem chilli

Terrina drobiowa z suszonym pomidorem i oliwka
tosos wedzony z jajkiem i kawiorem
Pomidory z serem mozzarella
Pieczywo, masto
Satatki (dwie pozycje do wyboru)
satatka z kurczakiem i ananasem [ satatka z brokut z farfalle
oraz sosem czosnkowym / mix satat z granatem i sosem miodowo
—limonkowym [ satatka grecka /
safatka ryzowa z prazonymi nasionami
Sledzie (dwie pozycje do wyboru)
Sledz po polsku / sledz po holendersku z rodzynkami /
$ledz w musztardzie francuskiej / sledz w Smietanie z cebulka /
rolmopsy i kulki rybne

PRZEKASKI NA CIEPtO

(podawane wszystkie pozycje)
Chrupiace nuggetsy z dipem czosnkowym
Camembert w zfocistej panierce z sosem zurawinowym
Krazki cebulowe

| KOLACJA

(podawane wszystkie pozycje - 1,5 szt./os.)
Zeberka w sosie barbecue
todka drobiowa z brokutami
Filet ze szpinakiem
Szasztyk po turecku z miesa mielonego
Indyk w migdatach
Szyn —ser ze schabu

Dodatki warzywne (dwie pozycje do wyboru)
Bukiet gotowanych jarzyn
Pomidory z oliwa i cebulka
Kapusta zasmazana
Bukiet safat z dipem jogurtowym
Suréowka z marynowanych warzyw

Dodatki skrobiowe (dwie pozycje do wyboru)
Frytki / Dufinki / Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Il KOLACJA

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym

[l KOLACJA
(jedna pozycja do wyboru)
Zurek | Strogonoff wotowy | Wotowina po burgundzku
Gulasz drobiowy z cieciorka



W pakiecie:

- Tradycyjne powitanie chlebem i solg oraz lampka wina musujacego
- Petna konsumpcja weselna

- Wielopietrowy tort weselny

- Pakiet ciast weselnych (1,5 szt./os.)

- Patery z owocami

Napoje:

- Napoje gorace — bez ograniczen
- Napoje gazowane 0,2l — bez ograniczen
- Soki owocowe i woda niegazowana — bez ograniczen

GRATIS:*

- Apartament dla Mtodej Pary

- 6 wejsciowek do strefy wellness (w lokalu w Panidowkach)
- Fontanna czekoladowa z owocami i stodkosciami!

- Dekoracja stotow swiezymi kwiatami

GWARANCJA CENY!

Poniedziatek - Czwartek: 250 zt/os.
Pigtek oraz Niedziela 260 z#/os.
Sobota 290 zt/os.

Restauracja Hotel Biaty Dom | 44-207 Rybnik, ul. tukowa 10 | tel. 512 028 888



PAKIET PLATYNOWY

W pakiecie:

- Tradycyjne powitanie chlebem i solg oraz lampka wina musujacego
- Petna konsumpcja weselna

- Wielopietrowy tort weselny

- Pakiet ciast weselnych (3,5 szt./os.)
- Patery z owocami

Napoje:

- Napoje gorace —bez ograniczen
- Napoje gazowane o,2| — bez ograniczen
- Soki owocowe i woda niegazowana — bez ograniczen

Alkohole:

- Piwo —bez ograniczen
- Wino — bez ograniczen

GRATIS:*

- Apartament dla Mtodej Pary

- Dwa pokoje dla rodzicow

- 6 wejsciowek do strefy wellness (w lokalu w Panidwkach)
- Fontanna czekoladowa z owocami i stodkosciami

- Dekoracja stotow swiezymi kwiatami

- Napis LOVE

- Dekoracyjne oswietlenie sali

- Wiejski stot

GWARANCJA CENY!

Poniedziatek - Czwartek: 270 z/os.
Pigtek oraz Niedziela 280 zt/os.
Sobota 320 zt/os.

Restauracja Hotel Biaty Dom | 44-207 Rybnik, ul. tukowa 10 | tel. 512 028 888



ZUPA
(jedna pozycja do wyboru)
Rosoét z makaronem
Zupa pomidorowa z mozarellg
Krem grzybowy z grzanka
Krem brokutowy z migdatami
Krem z cukinii z serem gorgonzola

DANIE GEOWNE
(serwowane wszystkie pozycje)
Miesa z dnia pierwszego
Filet drobiowy w panko
Schab z pieczarkami i serem wedzonym

Dodatki skrobiowe
(serwowane wszystkie pozycje)
Kluski slaskie jasne
Ziemniaki z wody

Dodatki warzywne
(3 pozycje do wyboru)
Kapusta czerwona gotowana
z boczkiem
Kapusta biata gotowana z koperkiem
Buraczki z cebulka
Mizeria
Surdwka z kapusty biatej
Suréwka z marchwi

DESER
(do wyboru jedna pozycja)
Mus z nasionami chia z kokosem
i sosem mango
Panna Cotta waniliowa
z musem malinowym
Mascarpone z musem truskawkowym
Mus czekoladowy z wisniami w zelu
Puchar lodowy z owocami i bitg Smietana

Kawa oraz herbata - bez ograniczen

NAPOJE

Woda niegazowana — bez limitu
Soki owocowe — bez limitu
Kawa oraz herbata — bez limitu

POPRAWINY OBIADOWE
(max 3 godz.) - 8o zt/os.

POPRAWINY
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ZIMNA PEYTA
(serwowane wszystkie pozycje)
Patera mies pieczystych z pasztetem
Polmisek wedlin i serow
Satfatka ziemniaczana
Pomidory z mozzarellg
Jajka w sosie tatarskim
Tymbaliki drobiowe
Ryba w sosie greckim
Sledz w $mietanie
Galert z golonki
Marynowane warzywa

Pieczywo, masto

PRZEKASKI NA CIEPLO
Frankfuterki na ciepto
z satatka jarzynowa

KOLACIJA
(jedna pozycja do wyboru)

KOLACJA GRILLOWA

Drobiowa piers z grilla

Marynowany karczek
Schab przeplatany z boczkiem

KOLACJA RYBNA
tosos grillowany
Pstag soute
Sola ze szpinakiem

KOLACJA NA PEONACO
Udziec wieprzowy serwowany przez Szefa
Kuchni

Dodatki do kolacji
Ziemniaki pieczone
Vedgesy
Kapusta zasmazana z grzybami
Suréwka wiosenna
Surdéwka z kapusty kiszonej

NAPOJE

Woda niegazowana — bez limitu
Soki owocowe — bez limitu
Kawa oraz herbata — bez limitu

POPRAWINY PELNE
(max 8 godz.) - 150 z#/os.



