LA

HOT E L RESTAURACJA
PQQLJ;\SIE LIPCOWY

OGROD
Hegars

+ Hotel Podlasie dysponuie DLACZEGO LIPCOWY OGROD?
178 miejscami noclegowymi. « 15 lat w branzy §lubnej

Proponujemy 83 komfortowe « Ponad 1 000 zadowolonych Par Mtodych
pokoje w réznych kategoriach,
dopasowane do pobytu singli,
par i rodzin.

+ Wyjatkowe miejsce 4 minuty od centrum
miasta

+ Organizujac wesele otrzymujecie + Doswiadczenie pozwalajgce na realizacje

w prezencie POKOJ DELUXE kazdego rodzaju wydarzenia
w dziet przyjecia! « Zespot ztozony z wykwalifikowanych oséb
« Proponujemy przestronny + Gwarancja wysokiej jakosci — sprawdzeni
Apartament na przedslubne lokalni dostawcy oraz produkty premium
przygotowania lub sesje zdjeciows.
« Rabaty dla Gosci weselnych: ORGANIZUJAC WESELE
. W LIPCOWYM OGRODZIE
Do 5 pokoi | RIS
o5 pokoi | NN OTRZYMUJECIE W CENIE:
Do 10 pokoi | ‘ ‘ .
+ Indywidualng opieke Konsultanta Slubnego
POWYZG] 10 p0k01 | Restauracji LlpCOWy Ogréd WARUNKI REZERWAC]I
» Aktualne ceny pokoi dostepne + Indywidualne spotkania w Wedding Room, Dokonujmy bezplatnej 7-dniowej rezerwacji
sq na stronie Hotelu miejscu zaprojektowanym z mysla terminu. Potwierdzeniem rezerwacii jest
www.hotelpodlasie.pl. o Parach Mtodych podpisanie umowy oraz wplata zadatku
« Dostep online do spersonalizowanej AR zgodnie z warunkami umowy.

, » - Strefy Moje Wesele . :_ Ostateczne potwierdzenie liczby Gosci
1 o el . « Tradycyjne powitanie Pary Mtodej \ \ | 14 dni przed terminem przyjecia.

chlebem i sola Restauracja nie wyraza zgody na dostarczenie

- Aranzacje sali $wiecami i kwiatami, e -\ jedzenia spoza Restauracji. Istnieje mozliwosé _ . . - g e N
a stot Pary Mtodej dodatkowo j ; dostarczenia jedynie tortu za okazaniem & % L
eleganckim skirtingiem N faktury imienne;j.

+ Piekny ogréd na dodatkowe atrakcje

» Brak oplaty korkowej

KONSULTANCI SLUBNI
+48 856756612
+48 856756 615
restauracja@lipcowyogrod.pl

RECEPCJA HOTELU PODLASIE
+48 85 67 56 600
recepcja@hotelpodlasie.pl

+ Bezplatny parking

HOTEL PODLASIE )
RESTAURACJA LIPCOWY OGROD
ul. 42 Putku Piechoty 6, 15-181 Bialystok

@ Restauracja Lipcowy Ogrod
lipcowy_ogrod
www.lipcowyogrod.pl
www.weselewlipcowym.pl
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POKOJ W PREZENCIE | RABATY DLA GOSCI WESELNYCH

APARTAMENT NA PRZEDSLUBNE PRZYGOTOWANIA



Y

a.
WYBIERZ PAKIET PRZEKASEK ZIMNYCH Q@

WYBIERZ PAKIET DAN GORACYCH

DODATKOWE ATRAKC]
NA WASZYM WESELU

Pakiet I1

STAEA KOMPOZYCJA

Pakiet I1 JEJ0A Pakiet I

WELASNA KOMPOZYCJA WELASNA KOMPOZYCJA STAEA KOMPOZYCJA

4 DANIA GORACE 5 DAN GORACYCH BUFET 18 ZIMNYCH PRZEKASEK 10 ZIMNYCH PRZEKASEK W STOLACH Zaplanujemy razem kazdy szczegot Waszego
. . ‘ . przyjecia, aby ta wyjatkowa noc pozostata
Przykladowe menu: Przykladowe menu: 1. Pieczona sliwka w boczku 1. Tatar wolowy z czerwona cebula i ogérkiem dla Was i Waszych Gosci najpiekniejszym
N o
1. Zupa - Krem z jarmuzem, boczkiem i ziemniakiem 1. Zupa - Rosot z bazanta z domowym makaronem 2. EZ?SZYS?\;NYY; czerwong cebula i ogérkiem 5 Ili/?izzzrvivé)c\lzsol?e (boczek, schab, karkéwka) | o wspomnieniem.
IL. Danie gléwne - Poledwiczka wieprzowa sous vide I1. Danie gléwne - Konfitowana noga z kaczki / sos > ylf}ia wedzone (boczek;schab,karkéwka) domowe 3 ijdozrtnim@ 1‘<11iﬂ;asy dzona dliwk
w otulinie z boczku/sos demiglace/grzybowe arancini pomaraticzowy / kluseczki §lgskie / carpaccio z buraka letbasy o L aszieb WISkl z wedzong siwika L/
/pieczona marchew z groszkiem cukrowym 4. Deska serow 4. DPasztet wegetarianski z pieczarkami .
1L Bufet dat goracych G-zodzinny) 5. DPasztet wiejski z wedzong $liwka 5. Boczek z papryka i musem drobiowym
111 Bufet dan goracych (3-godzinny) 1 ’ D%uego paiecgzgnéz:cngerkagsv rznio ds;ie i sosie bbg/ 6. DPieczony rostbef z soczewicg ogdrkiem i szalotka 6. Rolada z drobiowa faszerowana suszonymi
1. Dhugo pieczone zeberka w miodzie i sosie bba/ ’ siemniak /marchew 7. Boczek sous vide w musztardzie domowej z curry pomidorami i serem TORT o B
ziemniak/marchew 2. Kofty z ielenia/kuskus perfowy/zielony groszek 8. Tortillaz hummusem i warzywami 7. SledZ skandynawski w ziotach w oleju Wyrﬁb dCuk1Ern1ka Restauracji
2. Kofty z jelenia/kuskus perlowy/zielony groszek 3' P.Orty ]z ¢ dezi j m;/ ksrpe owy/zielony grosze 9. Sled?w ziotach z dipem buraczanym i palonym 8. Tortilla z kietbasa chorizo, serem i warzywami %Ifnitl owy (iru U tort I
3: Pierogi z dziczyzna/okrasa 4: P;irggi ze szpc)isrlakiefn/ :Zla)ulka w magle ziemniakiem 9. Satatka makaronowa ze szpinakiem, suszonymi Klfmaf')cv;’]\r;f?ercnigz?rr?;zfz}ieggrivéirggzasgexc?\;;iia tortu w ogrodzi
4. Pierogi ze szpinakiem/okrasa 5. Fosos pieczony/enocchi 10. Krewetki z salsa mango pomidorami i pestkami dyni
5' Fosof pieczony/gnocchi 6. Iv?j?s preczo ng to:lc ' m/koper 11. Caprese z mozarella, pomidorami i ziolowym pesto 10. Salata ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami STOLY TEMATYCZNE NA ZIMNO
6: Mule w sosie §mietanowym,/ koperek 7: Dodeag(is ?:;es; doediﬁowy ope 12. Pastet wegetariafiski z pieczarkami N i Autorskie kompozycje przekasek Szefa Kuchni
7. Dodatki i sosy do dati 13. Tortilla z wedzong szynka serem warzywami i Dodatki: Nowoczesna i elegancka forma podania
/ IV. Bufet regional twarozkiem szczypiorkowym Domowe pikle | Sosy: chrzanowo-zurawinowy,
. Bufet regionalny: ; i tatarski | Wybor pi
IV. Danie po pétnocy: Wrzosowy barszez z mille fille 1. Udziec wieprzowy pieczony w calosci/sos 14. Tarta z karmelizowana grus;kac i serem gorgon?ola atarski | Wyboér pieczywa DRINK B AR |
) , ; 15. Salatka makaronowa ze szpinakiem suszonymi Profesjonalni barmani
z parmezanem ieczenio | J
p owy pomidorami czarnymi oliwkami i pestkami dyni Kolorowe koktajle
%' Eabka iemnclﬁczlin/a/ sgs ﬁ(odgrzyblfowy 16. Salatka z pieczonym batatem serem i szynka Zréinicowane alkohole
. Kaszanka podlaska/cebulka zasmazana doi ,
. . . . . jrzewajaca )
4. Kiszka ziemniaczana z bo‘czklem karmelizowanym 17. Satata ogrodowa z bekonem, kurczakiem SEODKOSCI
5. Kartacze z miesem z jelenia/okrasa i grzankami Sweet Market autorski Candy Bar Cukiernika Restauracji
18. Mini burgery z zebrem w sosie bbg Stodkie Smaki Podlasia
V. Danie po potnocy: Flaki z zebrem wotowym i marynowana papryka Fontanna Czekolady
. ALKOHOLE I NAPOJE
- Dodatki: ) ) ) Soda Bufet
W KAZDYM PAKIECIE OTRZYMUJECIE: Domowe pikle | Sosy: chrzanowo zurawinowy, Lemoniady

tatarski | Wybor pieczywa Alkohole rozliczane wg spozycia

Bufet stodki (statla kompozycja):
« Autorskie stodkosci Cukiernika Restauracji
+ Owoce i carpaccio z owocOw

Pakiet II1

P . 3 2 4 VP T Napoje (bez limitu spozycia):
' : : B Kawa z ekspresu | Herbaty smakowe STAEA KOMPOZYCJA
Soki owocowe | Woda mineralna | Napoje gazowane 12 ZIMNYCH PRZEKASEK W STOEACH ELEMENTY DEKORACY]NE

Zlote i srebrne podtalerze
Dekoracyjna $cianka kwiatowa
Obrusy welurowe

Scena dla muzykéw

1. Tatar wolowy z czerwong cebulg i ogorkiem
konserwowym

Menu dieta

2. Migsa w¢dz‘one i domowe kietbasy Projektor na prezentacje niespodzianke
MOZLIWOSC ZAMOWIENIA DAN 3. Pasztetz dziczyeny Hubertusa .
WG WYBRANE] DIETY 4. Pasztet wegetarianiski z pieczarkami PREZENTY DLA GOSCI
5. Wiloska roladka drobiowa z fasolkg szparagowsa Paczki z ciastem
« Dania wegetarianskie 6. Galaretka z policzkéw z musem chrzanowym Mini sekacze
+ Dania weganskie 7. Galantyna z kaczki z zurawina
« Dania bezglutenowe 8. Rybaw warzywach a‘la po grecku SLUB W OGRODZIE
. . 9. Tortilla z kietbasa chorizo i serem Stylowa aranzacja miejsca
Menu leeClece 10. Satatka z burakiem, kozim serem i orzechami
« Dziecidolat 7 | 50%

11. Satatka ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankan_r% =~ ANIMAC]E DLA DZIECI

12. Roladka sledziowa z twarozkiem i burakiem Profesjonalny animator

+ Dziecido lat 3 | Bezptatnie Sala zabaw

Dodatki:
Domowe pikle | Sosy: chrzanowo-zurawinowy, s PSOFE{A;XIN{
tatarski | Wybor pieczywa ale do 50 0s6
=t Cennik dodatkowych atrakcji dostepny bedzie w kwietniu 2024 roku.




