Business Use

[SAVAHIO

ALA BANKIETOWA

Menu weselne 250 zt/ osobe

Zupa

Rosot z makaronem

Dania Ciepte (2 pozycje po 100g/os.)
Bitki wieprzowe
Golonka pieczona w piwie
Poliki wotowe
Udka z kurczaka
Piers z kaczki z sosem pomaranczowym
Zrazy wotowe

Dodatki

Ziemniaki z koperkiem
Ryz
Kasza

Surowki (3 pozycje po 60g/osobe)
Buraczki zasmazane
Surdéwka colestaw
Surdowka z marchewki i jabtka
Porowa
Selerowa z rodzynkami

Deser

( do ustalenia indywidualnie, ptatny dodatkowo)

Zakaski zimne (4 pozycje po 50g/o0s.)

Tymbaliki drobiowe
Pasztet z sosem zurawinowym



Business Use

Zimne nozki
Jaja z nadzieniem tatarskim
Tatar z Sledzia
Mini tarty z musem z kaszanki i chutney jabtkowy
Mini tarty z szarpanym kurczakiem i morelami
Roladka z kurczaka z szpinakiem
Piers z indyka w sosie kaparowym z tunczykiem
Sledz w oleju z cebulka
SledZ musztardowo-miodowy
pstrag w galarecie
Dorsz po grecku
Satatka ziemniaczana
Satatka jarzynowa
Satatka gyros

Dania ciepte w nocy

(2 pozycje serwowane w roznych godzinach)

Zurek z biata kietbhasa
Barszcz z uszkami
Gulasz z indyka
Karkowka pieczona z sosem wtasnym
Piers z indyka pieczona z sliwkami
Leczo z kurczakiem i wedzong kietbasga
Pierogi ( z Kaczka, Ruskie lub z migsem)

Dodatkowo ptatne :

Bufet wiejski 30 zt / osobe ( deska seréw, deska mies wedzonych, deska wedzonych ryb,
smalec, ogorki kiszone, miesa pieczone)

Korkowe 25 zt / osobe petnoletnia ( alkohol oraz napoje)



